
Pakiet 2: Domowy smak
 Cena: 170 zł netto/os. 

PRZYSTAWKI –  WYBÓR 4  Z 6
  Tatar  ze  śledzia z  cytryną  i  natką  pietruszki  

 Ryba po  grecku  w  wersji  tradycyjnej  
Pate  z  drobiowych  wątróbek  z  konfiturą  figową  

 Sałatka z  piklowaną  cukinią  i  wędzonym  pstrągiem  
 Boczniaki  po  kaszubsku  z  suszonymi  śliwkami  

 Liście  szpinaku  z  gruszką,  granatem  i  fetą  wegańską  

PRZYSTAWKI – WYBÓR 4 Z 6
  Tatar ze śledzia z cytryną i natką pietruszki 

 Ryba po grecku w wersji tradycyjnej 
Pate z drobiowych wątróbek z konfiturą figową 

 Sałatka z piklowaną cukinią i wędzonym pstrągiem 
 Boczniaki po kaszubsku z suszonymi śliwkami 

 Liście szpinaku z gruszką, granatem i fetą wegańską 

ZUPY –  WYBÓR 1  Z 3
 Barszcz  czerwony  z  uszkami  z  grzybami

zupa Grzybowa z  lazankami
ROSÓL DROBIOWY Z MAKARONEM

ZUPY – WYBÓR 1 Z 3
 Barszcz czerwony z uszkami z grzybami

zupa Grzybowa z lazankami
ROSÓL DROBIOWY Z MAKARONEM

DANIA GŁÓWNE –  WYBÓR 1  Z 3
 Indyk  pieczony  w  sosie  żurawinowym  

 Plastry  wegańskiej  pieczeni  z  ciecierzycy  i  warzyw,  sos
śmietanowy  z  kiszonym  ogórkiem  

 Pierogi  własnej  recepury  z  kapustą  i  grzybami  

DANIA GŁÓWNE – WYBÓR 1 Z 3
 Indyk pieczony w sosie żurawinowym 

 Plastry wegańskiej pieczeni z ciecierzycy i warzyw, sos
śmietanowy z kiszonym ogórkiem 

 Pierogi własnej recepury z kapustą i grzybami 

DESERY –  WYBÓR 1  Z 2
 KEKS Z BAKALIAMI  

 PANNA COTTA POMARAŃCZOWO-IMBIROWA

DESERY – WYBÓR 1 Z 2
 KEKS Z BAKALIAMI 

 PANNA COTTA POMARAŃCZOWO-IMBIROWA


