MENU NA SPOTKANIA OPLATKOWE
W BISTRO ZARELKO

Zapraszamy do organizacji $wiagtecznych spotkan firmowych w Bistro Zaretko.
Przygotowalismy propozycje menu, ktore f3cza tradycyjne smaki Bozego Narodzenia
z wyjatkowa atmosferg wspdlnego swietowania.

W cenie menu zapewniamy:
Obiad serwowany indywidualnie lub podawany na paterach — zgodnie z wybrang ofertg — wraz z deserem.
Kawe z ekspresu oraz herbate czarng i owocowg — bez limitu.
Kompot z suszu serwowany w dzbankach do obiadu.
/ Wode w dzbankach — bez limitu.
Swigteczng dekoracje stotéw.
Opfatek — na zyczenie Klienta

o
|
PROPOZYCJA | - OBIAD SERWOWANY - 110.00 zt/os. q
q
ZUPA \
Barszcz czerwony z uszkami. ‘ %
.a_\, ‘
7 \L\‘E
%‘q_ DANIE GLOWNE - do wyboru jedna propozycja: ‘;i
: Tradycyjny karp w panierce, satatka jarzynowa. |
Swiagteczna pieczen z karczku wieprzowego w sosie $liwkowym, pyzy ziemniaczane, satatka z czerwonej 2
kapusty. ’>§
Rolada drobiowa ze szpinakiem w sosie grzybowym, kopytka ziemniaczane, satatka z rukoli.
Tradycyjny kotlet schabowy, puree ziemniaczane z koperkiem, suréwka colestaw.
DESER -Piernikowa rozkosz ze $liwka.
PROPOZYCJA Il - OBIAD SERWOWANY - 130.00 zt/os.
ZUPA
Barszcz czerwony z uszkami.
DANIE GROWNE - do wyboru jedna propozycja:
Filet z tososia sauté w sosie porowym, puree ziemniaczane z koperkiem, mix satat ze Swiezymi |
warzywami i dressingiem cytrynowo -musztardowym. ‘
Panierowana poledwiczka z dorsza, puree ziemniaczane z koperkiem, surédwka z kiszonej kapusty. _
Udko z kaczki pieczone z pomaranczami, kluski slgskie, czerwona kapusta na ciepto z podgrzybkami. = '
Poledwiczka wieprzowa faszerowana kurkami i warzywami w sosie grzybowym, kopytka
ziemniaczane, buraczki z chrzanem.
=
4 w0 DESER - Piernikowa rozkosz ze sliwka.




PROPOZYCIA Ill — OBIAD BIESIADNY — 155.00 zt/os.

ZUPA - do wyboru:
Barszcz czerwony z uszkami.
Zupa grzybowa.

DANIA GROWNE
Dwie porcje dan gtéwnych na osobe, podawane na paterach w formie réznorodnego zestawu:

Kieszonka z kurczaka ze szpinakiem zapiekana z serem mozzarella
Poledwiczka wieprzowa faszerowana kurkami i warzywami w sosie grzybowym
Tradycyjna pieczen z karczku w sosie sliwkowym
Filet z dorsza panierowany i smazony na masle

DODATKI
Kluski $lgskie i puree ziemniaczane z koperkiem — po 50% kazdego rodzaju.
Pierogi z kapustg i grzybami — 3 szt./os.
Czerwona kapusta na ciepto z podgrzybkami.
Mix safat ze swiezymi warzywami i dressingiem winegret. ‘
Suréwka colestaw 9
)

DESER - Piernikowa rozkosz ze $liwka. °

ZIMNA PLYTA TRADYCYJNA- 70.00 zt/os. -

Patera tradycyjnych i swojskich wedlin.
Patera seréw z6ftych, plesniowych i wedzonych.
Pasztet Swigteczny z zurawing.
Tymbaliki z tososia.
Roladki z szynki z musem chrzanowym w galarecie.
Satatka z wedzonym tososiem, z dressingiem cytrynowo -jogurtowym.
Tradycyjna satatka jarzynowa.
Sledz w $émietanie z cebulg i jabtkiem.
Pieczywo mieszane.

Q
ZIMNA PLYTA Z PRZEKASKAMI — 80.00 zt/os. ";‘
N
Swigteczne Przekaski typu finger food — 5 szt./os. %

Koreczki z kabanosem, serem i ogérkiem konserwowym / Mini tartaletki z pasztetem i konfiturg z czerwonej cebuli @
Sliwki suszone nadziewane serem i owiniete boczkiem / Mini tartaletki z pastg z wedzonej makreli \""",‘Q

Roladki z tortilli z tososiem i koperkiem / Mini tartaletki z serem brie, zurawing i orzechami _\/
Paszteciki z kapustg i grzybami / Francuskie $limaczki z pieczarkami i serem \ >

Koreczki caprese z mozzarellg, pomidorkiem i bazylig / Koreczki z serem, winogronem i orzechem w’rosk_l‘rr{,.
Kanapki bankietowe — 2 szt./os. 2w
Tradycyjna satatka jarzynowa.
Sledz w $mietanie z cebula i jabtkiem.




ZIMNA PLYTA PREMIUM - 95.00 zt/os.

Patera tradycyjnych i swojskich wedlin.
Patera seréw z6ftych, plesniowych i wedzonych.
Pasztet swigteczny z zurawina.
Tymbaliki z tososia.

Roladki z szynki z musem chrzanowym w galarecie.
Tradycyjne mini burgery z kurczakiem.

Mini tortille z sosem sweet chili.
Przekaski typu finger food — 3 szt./os.
( Satatka z wedzonym fososiem, , z dressingiem cytrynowo -jogurtowym.
Tradycyjna satatka jarzynowa.
A Sled? w $mietanie z cebula i jabtkiem.
Pieczywo mieszane.

|
OPCJE DODATKOWE \
Ustugi i produkty dodatkowo ptatne — poza ceng wybranego menu. ’ “\
Patery ciast — 18.00 zt/os. “;53
%@_ Po 2 kawatki na osobe: sernik, ciasto z orzechami i piernik. ‘i
Bufet z aromatycznym grzanym winem z pomaranczg i gozdzikami — 225.00 zt/3 1.

Napoje gazowane — 8.00 zt/but. 250 ml 1
Coca-Cola, Fanta, Sprite. ’%

Sok pomaranczowy — 15.00 zt/I.

Wino biate lub czerwone — 60.00 zt/but. 750 ml.
INFORMACIJE ORGANIZACYINE
Podane ceny obowigzujg przy organizacji spotkan dla grup powyzej 10 osoéb.
W przypadku mniejszej liczby Gosci oferte wyceniamy indywidualnie.
Szczegdty menu oraz sposdéb podania ustalamy podczas rezerwacji.
..x
Zapraszamy do skorzystania z naszej oferty i wspolnego tworzenia wyjatkowej, Swiatecznej ‘
atmosfery przy stole.
W przypadku pytan, indywidualnych ustalen lub zamoéwien pozostaj¢ do Panstwa dyspozycji.
» Magdalena Chabrajska
104 Manager Gastronomii — Catering Zaretko
1\"" a Tel. 537 357 077
|



