MENU NA SPOTKANIE WIGILIJNE
W BISTRO ZARELKO

W cenie menu otrzymujg Panstwo:
obiad serwowany lub podawany wieloporcjowo wraz z deserem
gorgce napoje - kawa z ekspresu lub herbata czarna , owocowa — bez limitu
* kompot z suszu - podawany w dzbankach do obiadu
woda w dzbankach - bez limitu
Swigteczna dekoracje stotu

Propozycja pierwsza - koszt 100.00 zt / os
ZUPA
* barszcz czerwony podawany z uszkami

DANIE GLOWNE- serwowane - prosze o wybor jednej z opcji
* tradycyjny karp w panierce , satatka jarzynowa
& soute z dodatkiem sosu na bazie pora, ziemniaki puree z koperkiem buraczki z chrzanem

DESER
* Swigteczny piernik w polewie

Propozycja druga - koszt 110.00 zt / os *
ZUPA
* barszcz czerwony podawany z uszkami

DANIE GEOWNE - serwowane - prosze o wybér jednej z opcji
* udko z kaczki pieczone w pomaranczach , kluski $laskie , kapusta czerwona na ciepto z podgraybkiem
* poledwiczki z dorsza panierowane , ziemniaki puree z koperkiem , surowka z kiszonej kap

DESER
* Swigteczny piernik w polewie

Cena obowigzuje przy rezerwacji &
dla minimum 10 oséb




Propozycja trzecia - koszt 135.00 zt / os
Zupa - prosze o wybor jednej z opcji
* barszcz czerwony podawany z uszkami
*zupa grzybowa

DANIE GLOWNE - podawane wieloporcjowo - 2 szt./ os
* kieszonka z kurczaka ze szpinakiem
* kula z poledwiczki wieprzowej faszerowana kurkami i warzywami w sosie grzybowym
* * poledwiczki z dorsza panierowane
* toso$ soute z dodatkiem sosu na bazie pora

* kluski Slgskie
*ziemniaki puree z koperkiem
* kapusta czerwona na ciepto z podgrzybkiem
*mix satat ze Swiezymi warzywami podany z winegretem

DESER
* korzenna $liwka w stoiku

Propozycja czwarta - koszt 145.00 zt / os
Zupa - prosze o wybor jednej z opcji
* barszcz czerwony podawany z uszkami
*zupa grzybowa

DANIE GLOWNE - podawane wieloporcjowo - 2 szt./ os
* kieszonka z kurczaka ze szpinakiem
* kula z poledwiczki wieprzowej faszerowana kurkami i warzywami w sosie grzybowym
* poledwiczki z dorsza panierowane
* toso$ soute z dodatkiem sosu na bazie pora

* kluski Slaskie
*ziemniaki puree z koperkiem
*pierogi z kapusta i grzybami — 4 szt. / os

* kapusta czerwona na ciepto z podgrzybkiem
*mix satat ze Swiezymi warzywami podany z winegretem

DESER
* szarlotka w stoiku

“Cena obowiazuje przy rezerwacji
/ Ala minimum 10 os 'b.\\\
N

2 1% '(//




Propozycja pierwsza- zimna ptyta - koszt - 65.00zt / os
* patera wedlin tradycyjnych i swojskich
* patera seréw zé6ttych , plesniwych , wedzonych
I *pasztet Swigteczny z zurawing
*tymbaliki z tososia
*roladki z szynki z musem chrzanowym w galarecie

**sa’fatka z fososia wedzonego (mix satat, toso$ , brokuty, cebula czerwona, ogérek $wiezy ,dresing cytrynowy, jog
*satatka jarzynowa (marchew, pietruszka, seler, ziemniaki , groszek konserwowy , majonez )
*SledZz w Smietanie (éledz solony - marynowany , cebula, jabtko ,czosnek , majonez ,$mietana naturalna )

*pieczywo mieszane

Propozycja druga — zimna ptyta — koszt - 75.00 zt / os
*mix przekasek -7 szt. /os
*kanapki bankietowe - 2 szt./ os

*satatka jarzynowa (marchew, pietruszka, seler, ziemniaki , groszek konserwowy , majonez )
w Smietanie ($led solony - marynowany , cebula, jabtko ,czosnek , majonez ,$mietana naturalna )

Propozycja trzecia — zimna ptyta — koszt - 90.00 zt / os
* patera wedlin tradycyjnych i swojskich
* patera seréw 26ttych , plesniwych , wedzonych
*pasztet Swigteczny z zurawing
*tymbaliki z tososia *
*roladki z szynki z musem chrzanowym w galarecie
*tradycyjne mini burgery z kurczakiem
*mini tortilki z sosem sweet chili
*finger - foody - mix — 3 szt. /os
*satatka z tososia wedzonego (mix satat, tosoé , brokuty, cebula czerwona, ogérek éwiezy ,dresing cytrynowy, jogurt)

*satatka jarzynowa (marchew, pietruszka, seler, ziemniaki , groszek konserwowy , majonez )
*$ledZz w Smietanie ($ledz solony - marynowany , cebula, jabtko ,czosnek , majonez ,émietana naturalna )

*pieczywo mieszane

Cena obowigzuje przy rezerwacji dla minimum 10 osdb. x
. OPCJE DODATKOWE NIE WLICZONE W CENE \ |
y étycz[lyh grzanym winem z pomaranczg i gozdzikami ;-\S\Qtry

gazowane (coca-cola, fanta, sprite) —8.00 zt |
wocowy pomaranczowy -1 litr — 15.Q




