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KOKTATLE

COCKTAILS

APEROL SPRITZ CHOYA SPRITZ @

Aperol, Prosecco, woda gazowana  Choya, Prosecco, limonka

Aperol, Prosecco, sparkling water Choya, Prosecco, lime

KIIRO MANGO

Koktajl alkoholowy z owocbw mango, idealny jako aperitif
Refreshing mango cocktail with vodka, perfect s an aperitiy

JIN NO CHERI @

Mus wisniowy, gin; syrop yuzu, limonka
Cherry mousse with gin, yuzt syrup, lime

NAPOTE SEZONOWE
SEASONAL DRINKS

REMONEDO
Klasyezma, orzezwiajgea lemoniada
Refreshing, classic lemonade

o

SAKURA ICE TEA
Mroiona zielona herbata z wiSniami
Green ice tea with cherries
AISUKOHI
Mrozona kawa z syropem karmelowym i mlekiem

b & Iced coffee with caramel syrup and milk




TALERZYK ZIELONY / GREEN PLATE

/U/ TALERZYK ZOLTY / YELLOW PLATE
77
L)

/ // TALERZYK NIEBIESKI / BLUE PLATE
g TALERZYK SZARY / GREY PLATE

TALERZYK CZERWONY / RED PLATE

/ ; TALERZYK BIALY/ WHITE PLATE

06000000

g TALERZYK ZLOTY / GOLD PLATE

Specjalnosci Sushi Mastera na zaméwienie
o dtal ordler, aSkSSHe i s it

WYBOR RYB I OWOCOW MORZA
- SELECTION OF FISH AND SEAFOOD
Pstrqg, Ryba Maslana, Dorada, Sandacz, £oso$, Okort morski, Miecznik, Halibut, Rekin
Trout, Butterfish, Sea bream, Zander, Salmon, Sea bass, Swordfish, Halibut, Shark
iola, Malze $w. Jakuba

Turiczyk, Oémiornica, Kalmar, Krewetka, £osos alaskariski, Wegorz Unagi,
Tuna, Octopus, Squid, Prawn, Alaskan salmon, Unagi Eel, Yellowtail, Seallop
Tkra, Krab Softshell
Roe, Softshell Crab

OPCJE WEGETARIANSKIE
VEGETARIAN OPTIONS
‘Tamagoyaki, Tofu, Awokado, Kanpyo, Oshinko i inne warzywa
Tamagoyaki, Tofis, Avocado, Kanpyo, Oshinko and other vegetables
e —
2 w 10% RACHUNKU
'PLEASE NOTE, THAT BE TOTHEBILL. VD |
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SUSHI

RODZATE SVUSHI
TYPES OF SUSHI

NIGIRI e
Podstawowa forma sushi, ryby i owoce morza ulozone na kulee ryi @
Basic form of sushi, fish and seafood on the rice ball

HOSOMAKI e @@99

e RETAks s e w alge morik e jedgin eklad T & (<]
anet T ioredinion maked Ttk oA tredient

FUTOMAKI
Grube rolki z kilkoma sktadnikami
Thick maki rolls with several ingredients

' URAMAKI / CALIFORNIA MAKI

“Oduwrécone” maki z ryiem na zewngtrz i algg morskg w $rodku

“Reversed” maki with rice outside and nori seaweed iuiu

GUNKANMAKI
Kuleczka ryiu owinigta alge morskq w formis koszyerk
O bl o i < fo i of batket it T R e

DATEMAKI
Maki zawijane w omlet z jaj przepidrezych
Maki wrapped in quail egg omelette

TEMAKI
Maki zwinigte w alge morskq w formie roika z réimymi skladnikami
Makiwrapped in noriin a form of cone with various ingredients f
———————amy =~ —
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FUTOMAKT S |
6 SZT. & / A
Loso$ / salmon y ¢ 0161'21“ @
Tuticzyk / tuna ¥3 5 SZT.
Loso$ alaskariski / Alaskan salmon ¥
Dorada / sea bream £
Okori morski / sea bass E13 Zosgsamon 2
Halibut / halibut ol Dicefk/um =1
Duwie krewetki w tempurze / tempura prawns 3% | quuda/ ity 29

o Omlet tamago / tamago omelette  2)
Tatar z tososia / salmon tartare 39 s 5
Tatar z tuficzyka / tuna tartare ¥ Hal.zbut/ fgtibut ! 3¢
Grillowany wegorz / grilled Unagi el R kRl +
Swiese warzywa / fresh vegetables 2¢ Loso$ a,laskarika 7é Alafkan salmon 9w
Warzywa w tempurze / tempura vegetables 2‘)\ Wegorz unagi / Unagi eel ¥
Grillowane tofu / grilled tofu 29

—y N Ve

VRAMAKI
4 SZT.

Losos$ oblozony awokado / salmon with avocado on top
Loso$ oblozony tuticzykiem / salmon with tuna on top
Krewetka w tempurze / tempura prawn

Kalmar w panko / panko squid

Swieze warzywa oblozone awokado / fresh vegetables with avocado on top
Grillowane tofu / grilled tofu

Warzywa w tempurze oblozone tatarem z lososia / tempura vegetables with salmon tartare on top S8
Kimchi w tempurze oblozone tatarem z turiczyka / tempera kimchi with tuna tartare on top ¥
Krewetka w tempurze oblozona grillowanym wegorzem /tempura prawn with grilled Unagi eel ontop ¥%
Krewetka w panko oblozona opalanym fososiem / panko prawn with grilled salmon on top . ¥#
Turiczyk oblozony lososiem alaskariskim / tuna with Alaskan salmon on top ¥

3¥88s8
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dokladnie tak jak lubisz.

For any other sushi composition, please request
itwith your Sushi Master, we would be delighted to
prepare sushi exactly as you like i.

HOSOMAKT

6 SZT. @@ae

Loso$ / salmon @s 29
Turiczyk / tuna e
Dorada / sea bream 29
Grillowany wegorz unagi / grilled unagieel ¥
Omlet tamago / tamago omelette 2
Awokado / avocado 2
Ogérek / cucumber 2 i
Rzodkiew oshinko / oshinko radish 2 |
Tykwa kanpyo / kanpyo 20

TEMPURA MAKIT 6 SLT.
(SMAZONE W CALOSCI W TEMPURZE)

GVNKANMAKT
STSZIR

DO WYBORU W NORI LUB W OGORKU

Tatar z lososia / salmon tartare
Tatar 7 turiczyka / tuna tartare
Ikra tososia / salmon roe

£
-
¥

Ikra tobbiko z ryby latajqcej / flying fishroe ¥

Salatka z krewetek / prawn salad kL

Goma wakame / wakame seaweed 2

Kimchi / kimchi 2

GVNKANMAKI W TNARIAGE

2 SZT.,

Tatar z lososia / salmon tartare 3¢

Tatar z turiczyka / tuna tartare =

Ikra tososia / salmon roe ¥
20

Goma wakame / wakame seaweed

Tatar z lososia, smazone w panko / salmon tartare, fried in panko
Wegorz unagi, smazone w tempurze / unagi eel, fried in tempura
L0508, smazone w migdatach / salmon, fried in almond crust

¥
¥
2.
¥

Krewetka, smazone w sezamie / prawn, fried in sesame crust

- S

FRESHMAKI

4 SZT.

DO WYBORU W OGORKU LUB W NORI

Dorada lub okor z lisciem shiso / sea bream or sea bass with shiso leaf

Loso$ z Swiezymi warzywami / salmon with fresh vegetables

Tuticzyk i szparag-w panko / tuna and panko asparagus

Seriola z li$ciem shiso / yellowtail with shiso leaf

Loso$ / Alaskan salmon with grilled asparagus

o
R - g
¥
¥
¥

LI parag
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FUNAMORI

kawalkéw




EDOMAE 9SZT.

Kompozycja Sushi Mastera*

Sushi Master composition”

EDOMAE

HASHIMORI 40SZT.
Kompozycja Sushi Mastera*

Sushi Master composition*

jecie przedstawia propozycje podania, zestaw moze sig
he photo shows a serving suggestion; the actual set may differ.

J HASHIMORI

T62nié od tego na zdjeciu.
1 from the one pictured.




| Hosomakizawokado Gest. Uramakiz warzywami w tempurze )
OB G oblojone awokado gs.

Crama i scgetans 1 i nd vceado o o s

Foamakizgriliowanym tofu gsat. (>4

’}'I:!)Hsma:lsgllg g‘:‘gérkxem 6sat. 0

Ho: ki z oshinko 6szt.
Homekizesinko ©  rrehmakiopopieruriounym s
Nigiriquokado 2sst. o warzywami { szparagiem w tempurze 4szt. )

J igir with avocado zpe:

Futomaki z warsywami w tempurze Gs1t. ,T:m";e“":&:ggkkgj,,m,,gﬂrsza oot e
ihs ik el g
E inkanmaki oma walmme 2szt.
E ﬁ'ggmllmﬁ;f:jwﬁfy”m warzywami 6szt. lnmkanmakfw)lh ngn tkame. @
' Futomakiz cukiniq w panko 6sat. ltormaki = sparoglen woanko Lverapeemi62t |
APPETIZERS
MISOSHIRU EDAMAME e»\ L HARUMAKI
Tradyeyjna zupajaporiskaz | Japoriska fusolka YASAI TEMPURA Chrupiqce sprmy rolls
tofu i glonami wakame | zs0lq morskq Warzywa w chrupigeym 2warzywami
R — | Bamaneeon it s Japorskim cieice | e iy
g e Vegetaie ntempara

PANIA GLOWNE

MAIN COURSES

KINOKO RAMEN 6 VEGE UDON

enny makaron ramen z ;
A pszenny | Pszenny makaron udon smazony z

rzywami sezonowymi w 2 Z
Aparzy! Y tofu, warzywami oraz orzeszkami

| i
R XN intensymym oulionie graybowym ziemnymi w sosie misoyaki
et o "9 %1% | et ton noodie e with tofe, vegetabies and
> ¥ s tn okt s
z —yv— "
ES‘EQ @ ONTANON CLAREIE, D 0.CA. RIOJA
DESSERT ochodsenia: Hiszpania
I . Rotowe uineo Fri dellknmy’v’n sapachu.
ws; ini,
i MOCHI PASSION FRUIT truskawki i czarnej porzeczki.
 dlcious ity rsé e pens withprtty aroms o each,
e

} Wegariskie lody mochi

| 0 smaku mango-marakuja 3szt. |
Iraditndtipanes der %
e I
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| MALE SASHIMI / SMALL SASHIMI
Jeden gatunek ryby 3 kawatki
One kind of fish 3 pieces

SREDNIE SASHIMI / MEDIUM SASHIMI

| Tray gatunki ryb 9 kawalksw @
| Three different kinds of fish 9 pieces X
e A B ¥
IG SA!
SASWIMT L DUZE SASHIMI / BIG SASHIMI @
| Pigégatunkéw ryb 15 kawatkéw
A - Five different kinds of fish 15 picces
\
¥ 1
i (7N ! A! AR NEGITORO
ah L el | NEGITORO SALMON
| Tatar zlososia z jajem przepiérezym
| Salmon tatar with quail egg
§
NEGITORO
Tatar z turiczyka z jajem przepidrezym @

| Tuna tatar with quail egg

r NEGITORO HAMACHI @

Tatar z serioli z jajem przepidrezym

NEGITORO

Yellowtail tatar with quail egg

— |
NEGITORO SOCKEYE

fososic riskiego z jajem it
Alaskan salmon tatar with quail egg @

i, -




MisosHIRU Y

Tradyeyjna zupa japoiiska
Traditional Japanese soup

SAKE NO MISOSHIRU
Tradycyjna zupa japoriska z pieczonym lososiem
‘Traditional Japanese soup with roasted salmon

SUIMONO

Japoriska zupa rybna 7 owocami morza
Japanese seafood soup

SAKANA NO OSUIMONO @
Pikantna zupa z pomidoréw na biakym winie z owocami morza

Spiey seafood tomato soup with white wine

TAI FUU SUPPU
Tradyeyjna zupa tajska z miekiem kokosowym, do wyboru:
2 kurczakiem lub owocami morza
Traditional Thai soup with coconut milk,
with selection of chicken or seafood

Kurczak Owoce morza
Chicken Seafood




< i & .
EDAMAME V) £)
Japoriska fasolka 7 solq morskq
Edamame bean with sea salt

=2

KIMCHI

Warzywa marynowane na ostro

Spicy pickles
GOMA WAKAME

| Salatka z glonéw morskich
Seaweed salad

TEMPURA MIX
Krewetki tygrysie, losos, kalmar i warzywa w chrupiqeym japoriskim ciescie
| tradyeyjnie lub na ostro |

‘Black tiger prawns, squid and vegetable tempura

| traditional or spicy |

EBI TEMPURA

Stesé krewetek tygrysich w chrupiqeym japoriskim ciescie
| tradycyjnie lub na ostro |

Six black tiger prawns in tempura batter

| traditional or spicy |

EBI TEMPURA

YASAI TEMPURA v

poriskim ciescie

yww chrupiqeymi®

Siedem warz!

stro |

yjnie lub 1a 0 :
etables in tempura batte”

GYOZA

Japoriskie smazone pieroiki z

wieprzowing z cytrusowym sosem ponzwlub
2 kaczkq i sosem wisniowym

Japanese dumplings filled with pork served
with ponzu sauce or with duck and cherry sauce

| tradye:
Seven veg "
| traditional o7 sPieY |

=

HARUMAKI ¥

Chrupiqee spring rolls z warzywami z pikantnym sosem
czosnkowo-kolendrowym.

Crispy spring rols w vegetables filling, served with spicy
garlic-coriander souce.




TAKO NO ASHI
Oémiornica grillowana na masle i czosnku z sambalem, piklowana rzepa
Octopus grilled in butter and garlic, pickled turnips

—

Opalany loso$ 7 sals
Roasted salmon with

@ 0raz sosem miso-mu

isztardc
salsa and miso-mustard sage -
MAGURO ABURI

Opalany tusiczyk z salsq oraz sosem miso-musztardowym
Roasted tuna with salsa and miso-mustard sauce

TAKOYAKI
Japoriski street food: 4 smazone kulki z ciasta z o$miornicq,
platkami bonito, szezypiorkiem i spicy mayo
Japanese street food: 4 fried octopus dough balls,
bonito flakes, chives and spicy mayo

a

TORI NO KARAAGE
Tradyeyjny japortski street food: marynowana panierowana
piers kurczaka lub tofu ¥ z sosem spicy mayo

Traditional Japanese street food: pan-fried /
battered chicken breast or tofu ) with spicy mayo sauce

BENTO
Panierowany kurczak lub okor morski, hosomaki z ogérkiem lub awokado,

Swieie owoce, chipsy krewetkowe
. | Cripsy chicken or sea bass, hosomaki cucumber or avocado, fresh fruits, shrimp chips

BENTO |

G dlRbh\Ia
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SUKIYAKI VDON

KINOKO RAMEN ¥

Pszenny makaron ramen 7 warzywami sezonowymi
w intensywnym bulionie graybowym
Wheat ramen noodles with seasonal vegetables

in intense aromatic mushroom bouillon

SHOYU RAMEN Q

Pszenny makaron ramen 7 wieprzowing
w aromatyezmym bulionie
Wheat ramen noodles with pork in aromatic bouillon

KAMO RAMEN = >y
Pszenny makaron ramen 7 szarpanym migsem z kaczki
w aromatycznym bulionie, lekko pikantny
Wheat ramen noodles with pulled duck
in aromatic bouillon, slightly spicy

KamMo ramen

BIFU TANTANMEN i
Pszenny makaron ramen ze slodko-pikantnq wolowing z pieprzem
S ues i £ ¢ @

Wheat ramen noodles with sweet and spicy beef with Sichuan pepper,
same tare bouillon

pak choy and jitsuke egg in

SEAFOOD UDON

Pszenny makaron udon smazony z owocami

‘morza i warzywami

Wheat noodles fiied with seafood and vegetables
UDON VEGE

Pszenny makaron udon smasony z tofu i warawami
Wheat noodles fried with tofts and vegetables

SEAFoop vbow

SUKIYAKI UDON @

Pszenny makaron udon z wolowing w stodkim aromatyczmym bulionie

Wheat noodles with beef in sweet aromatic bouillon




e N u
MOCHI ICE CREAM @
Tradycyjny japoriski deser, lody w ciescie ryzowym.
Zapytaj obstuge o smaki.

Traditional Japanese dessert, ice cream in a rice mochi dough.
sk about flavours.

—~—T TS

~,
OHZT 1cg CREqp |

KOKONATTSU AISU

Lody kokosowe w lupinie kokosa
Coconut ice eream served in a coconut shell

UJI

Deser 7 nasion chia z zielong herbatq matcha oraz musem mango
Chia seeds dessert with matcha green tea and mango mousse

4 28\
ZAPYTAJ OBSEUGE, O DOSTEPNE DESERY
ASK THE SERVICE ABOUT AVAILABLE DESSERT
| | . =
) e dania mogy pochodne.




HERBATA / TEA
CZAJNIK 600 ml / TEAPOT

SENCHA - Herbata zielona / Green tea

EARL GREY - Herbata czarna Earl Grey / Earl Grey black tea
SENCHA SAKURA - Herbata zielona wisniowa / Cherry green tea
JASUMINCHA - Herbata jasminowa / Jasmine tea
GENMAICHA - Herbata zielona z prazonym ryzem / Roastred rice green tea

FFEE
kawa ¢ €O 2| WAPOTE / SOFT DRINKS
1;23’;;;‘22 espresso / Double espresso 1S | Woda Kropla Beskidu - Gazowana i niegazowana/ 16
e lub biala / black or white 13 ' gyopia Beskiduwater- Still and sparkling (330 ml)
Americano - czarna P

Cappuccino Woda San Pellegrino (750 ml) 23
e | Woda Acqua Panna (50mi) 2
mleko roslinne P’?nl";l"k :’ > Coca Cola, Coca Cola ZERO (250 ml) n
oty Ry | o - Fanta, Sprite, Tonic (250 m) »
| | Sok Cappy / Fruitjuice (250 ml) )
3 Napéj aloesowy / Aloe drink (250 ml).. 153
PIWA ¢/ BEER T
Kirin 22
Asahi 22
Sapporo 22 WHISKY o m
Iki Y1 =
Iki’ G]i‘:uer : el £
Zywiecg e Jack Daniel’s Gentelman Jack %6
Piwo bezalkoholowe 20 OIN oM
Roku Gin 28
Wéb“ﬁ / VODKA w6 m Tenjaku Gin 28
4bsolut 22 SAKE
Zubréwka - 2

52 ‘Hakushika Yamada Nishiki Tokubetsu Honjozo $6 (butelka 300 ml)

Eiko Japanese
e apd Tancho Yarawaka ¢¢  (karafka28oml) 12 (czarka - 60 ml)

\




. WINA MUSUJACE / SPARKLING WINE l

CASTELL D'OR CAVA BRUT ROSADO
Kraj pochodsenias Hiszpania / Country of origin: Spain
“szamy

Fresh and expressive sparkling wine, produced with method like champagne. Perfect as an aperit.

BACIO DELLA LUNA EXTRA DRY PROSECCO D.O.C.

Kraj pochodzenia: Wlochy / Country of origin: Ttaly

Delikatne wino musujqee o slomkowym kolorze z nutami ziclongj limonki.
Delikatne babelki z wyczuwalnym inensywnie owocowym bukictem.

Delcatespeping wine o st colourand i of green e

ly and intensely,
LA GIOIOSA, ALCOHOL-FREE VEGAN '@' |
Kraj pochodzenia: Wiochy | Country of origin: taly )

Subtelne 3 wujatkowo éwieiym | owocowym aromatem, w ki6rym wycnusalne sq atiah
nuty jablka, socaystej braoskuwini i delikatnego kwiatu czarnego b
Suble, with ving notes of

WINA BIALE / WHITE WINE l N \

DOM SUSHI, TREBBIANO

Kraj pochodzenia: Wiochy / Country ojnngm naly
Biale wi
P e wieze. Ideai’ne do. susm

Mono-strain, semi-dry
deal with sushi

aromacie cytruséw.

CHOYA SILVER PLUM WINE

Kraj pochodzenia: Japonia / Country of origin: Jap:
Win bial, slodkie i nienuykle subtelne » )aporislaegu owocu ume.
Wysmicnite do deserow i jako aperitif.

Sweet and very subtle white wine, made of Japanese ume fruit.
Excellent with desserts and as an aper

N\ o

MOONLITE CAMPOMACCIONE, CHARDONNAY, IGT TOSCANA

Kraj pochadzem' Wiochy / Country of ori

: Ital
Wino o wo- olc
b:a}ych LI a0 bagfzyte "l}c ol lorze 7 zxelonglmx reﬂeksanu Intensywne aromaty

l Straw coloured wine with green :zﬂecnons Subtle flavors of citrus fruits and white flowers.

AL

AROMO PRIVADA RESERVE, CHARDONNAY

Kraj pochodzenia: Chile / Country of origin: Chile

Wino pelne aromat6w bardzo $wieiych owocéw tropikalnych na tle wanlii i karmelu. |
W ustach Swieze, stodkich owocow.
Awine full of very fresh tropical fruit aromas with hints of vanilaand caramel.

On the palate, it i resh and balanced with an intense aftrtaste ofipe, sweet futs.

130ml
130ml

)

130ml

150ml puca/sote

250ml pucta/sotte

250l Butelko/Botle

©
=6

Butelka/Botte

=@

250 ml  Butela/Bortle

Butelka/Bortle

l



WINA BIALE / WHITE WINE

RIESLING HOCHGEWACHS, RHEINHESSEN
Kraj pochodzenia: Niemey / Country of origin: Germany

Wino péhwytrawne, aromatyezne i delikatnie sodkie, z nutami brzoskwini i moreli,
Idealne do lekkiej kuchni azjatyckiej oraz jako aperitif.

Semi-dry wine, aromatic and slightly sweet with peach and apricot aromas.

Perfect for seafood. fish and as an aperitif.

GRUNER VELTLINER, ERNSTHOFER, WACHAU
Kraj pochodzenia: Austria / Country of origin: Austria
Wino lekko owocowe z wyczuwalnymi przyprawami i
charakterystyczng nutq bialego pieprzu-

Well-balanced fruity wine with characteristic spice of white pepper:

MUSCADET DE SEVRE ET MAIN SUR LIE
Kraj pochodsenia: Francja / Country oforgin: France

Wino wypi Melon de B Owocowy aromat 7

b

i nutami, wino j mocy i diugim
Wine made exclusively from the Melon de. Eouvgﬂgne (grape variety. Fruity aroma with
d wine with appropri h and a long finish.

mineral notes, well-bal

WINO ROZOWE / ROSE WINE

ONTANON CLARETE, D.0.CA. RIOJA

Kraj pochodzenia: Hiszpania / Country of origin: Spain

Réiowe wino o trwalym i delikatnym zapachu. Bardzo owocowe w smaky,
2 intensywnymi nutami brzoskwini, truskawki i czarnej porzeczki.

A delicious fruity rosé wine opens with pretty aromas of peach, strawberry
and blackeurrant. Inmouth crisp and fresh.

WINA CZERWONE / RED WINE |

DASHBOSCH MERLOT
- RPA/ Country of origin: RPA
<l Dobrze zbudowane wino, przepelnione jest soczystq czarng wisniq i

Kraj pochodzeni

‘smakami dojrzatych ciemnych owocéw sadowych.
Awell-structured wine, filled with juicy black cherry and
flavors of ripe dark orchard fruits.

/

=
I MURI PRIMITIVO I.G.P. PUGLIA

l Kraj pochodzenia: Wiochy / Country of origin: Italy

Mocne, ciemne wino z wyczuwalnymi aromatami boréwki, czarnej porzecaki

i kakao. W ustach okragle, z idqcq w slodycz koricowkg.

Strong, dark wine with aromas of dark berries and cassis with hints of cocoa.
I mouth round with a sweet finish.

Pl

"N

i3oml  250ml ko
\

Bttt

Zoml  250ml  pucigsortc

130ml  250ml  Butetka/Bottle




