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Kousek Italie v Karlovych Varech.

Vétsinu surovin dovazime pfimo z Italie.
Nas recept na tésto obsahuje prémiovou smés italské mouky.

Tésto se snoubi s autentickymi rajcaty San Marzano z Kampanie na Upati Vesuvu.
Mozzarella Fior di latte je Cerstvy syr vyrobeny z kravského mléka zpracovany maximalné do 16hodin,
pochazejici z jiznich Apenin.

Nase pec na pizzu Esposito Forni byla peclivé ru¢né vyrobena v italském Laziu zkusenymi femeslniky
s vice nez Ctyticetiletou historii. A dnes ji mame v nasi restauraci v Karlovych Varech.

=
=1 S

A “slice” of Italy in Karlovy Vary.
We import many of our top-quality ingredients directly from Italy.

Our special dough recipe features a premium blend of Italian flour.

The dough is paired with authentic San Marzano tomatoes from Mount Vesuvius.

Our Fior di Latte mozzarella is a freshly pulled-curd cheese crafted from raw cow milk, gathered within a
time period of 16 hours, originating in the Southern Apennines.

Our impressive Esposito Forni pizza oven was meticulously handcrafted in Lazio, Italy, by experienced
artisans with over 40 years of experience, before it found its way to Karlovy Vary.

Enjoy your meal and have an authentic italian experience!

Ein Stiick Italien in Karlsbad.
Viele unserer hochwertigen Zutaten importieren wir direkt aus Italien.

Unser spezielles Teigrezept enthalt eine erstklassige Mischung aus italienischem Mehl.

Der Teig wird mit authentischen San Marzano-Tomaten vom Vesuv kombiniert.

Unser Fior di Latte Mozzarella ist ein frisch gezupfter Quark aus roher Kuhvollmilch, der innerhalb von
maximal 16 Stunden geerntet wird und seinen Ursprung im siidlichen Apennin hat.

Unser beeindruckender Pizzaofen Esposito Forni wurde in Latium, Italien, von erfahrenen Handwerkern mit
iber 40 Jahren Erfahrung in sorgfdltiger Handarbeit gefertigt, bevor er seinen Weg nach Karlsbad fand.

Genieflen Sie Ihr Essen und genieflen Sie ein authentisches italienisches Erlebnis!

Kycouek MTanuu B KapioBbix Bapax.

MbI MMIIOPTHPYEM GOJIBIIIMHCTBO HAIIMX BhICOKOKAUeCTBEHHBIX MHIPEAMEHTOB HANPIMYIO 13 UTaanm.
B Halem CIenyaJbHOM peLelTe TeCTa MCIIOIb3YeTCsI CMECh MTATbIHCKOM MYKM BBICIIIETO COPTA.

TecTo coueTaeTCsi C HaCTOAIMMM romumopamy CaH-MapiiaHo ¢ ropbl Be3yBuii.

Hamra monapesia Fior di Latte — 3TO cBe>Kuii ChIp, M3TOTOBJIEHHBIN M3 CHIPOTO KOPOBBETO I€TLHOIO
MOJIOKa, COGPAaHHOT0 B TeYeHMe MaKCMMYM 16 4acoB B IO;KHBIX AlleHHMHAX.

Harra neus jyist nuiisl Esposito Forni 6b11a TIaTeIbHO M3rOTOBIEHA BPYUYHYIO B Jlanmo, UTamnu,
ONBITHBIMM MacTepaMMm ¢ 60jiee YeM 40-JI€THMM OIIBITOM, IIPEsK/e ueM OHa Iomnasa B KapaoBsl Bapsl.

HaciaskmanTech eioi U MouyBCTBYIMTE BKyC UTanmm!






Usttice: dle denni nabidky
Oysters: offer of the day
Austern: Angebot des Tages
= Ycmpuybl: npedaoxceHue OHs

1ks: 100,-/130,-/170,-

1/2
portion

UstFice, scampi, kreve , 1/2hu

slavky, ‘krabi nohy, oli, etron’

sz Oysters, scamph sh imps

Iobsterl,*
mussels, crab legs, ai

i, l(mon
NS

== Austern, Scampi, Garnelen l/g ner

Muscheln Krabbenbein : Aiolli, th 0]

- Cmpuyb, /laHeycmqul eree
k 1/2 no6cmepa, muduu, HOJICKH,K

au0/1u JIUMOH
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Hoveézi tartar s Cerstvymi lanyZi
Beef Tartare with fresh truffles
Rindertatar mit frischen Triiffeln
Tapmap u3 208510uHbL CO c8EHCUMU.

...

mprogensimu =

NI
N
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k= SmaZené morské plody, cuketa, mrkevy, aioli, citron
s Fried seafood, zucchini, carrot, aioli, lemon

Frittierte Meeresfriichte, Zucchini, Karotte, Aioli,
Zitrone

KapeHbvle mopenpodykmul, YyKuHU, MOPKO8b, J

atioau, AUMOH




k= Bresaola, rukola, parmazdn
Bresaola, arugula, parmesan
Bresaola, Rucola, Parmesan
Bbpe3aoaa, pykkosaa, napme3aH

k= Variace italskych uze
s Assorted Italian meat deli
™= Variationen italienischer

Accopmu umaabsSHCKUX MS
necos

[ =

Accopmu umasavbsiHCKUX cbIpos, abpu
oxcem




Rajcatovd polévka, stracciatella
& Tomato soup with stracciatella
== Tomatensuppe, Stracciatella
== Tomamublii cyn, cmpavyameana

Polévka dne
Soup of the day
Tagessuppe
Cyn Ous

. eg

Zuppa di pesce

k= Pdnev s morskymi plody (pro 2 osoby)
g Seafood pan (for 2 people)

== Meeresfriichtepfanne (fiir 2 Personen)
== (Ckogopodka ¢ mopenpodykmamu (Ha 2 ni

Pizza chléb
Pizza bread
Pizzabrot

ITuyya-x1e6




Pecené papriky, A
oregdno, balsamico, ey
syr feta = 4

g

-

-

Roasted red peppers withy
garlic, oregano, balsamfé
vinegar, feta cheese

Gerostete rote Paprika i
Knoblauch, Oregano,
Balsamico-Essig, Feta-

3aneueHHblll KpacHbIU

Burrata s rajcaty
Burrata with tomatoes
Burrata mit Tomaten
Byppama ¢ nomudopamu

nepey c YeCHOKOM, ope.
6a1b3aMUYeCKUM YKCYCO
cblpom pema

4

Grilovany l’l’mslgf saldttartar z
pecenych paprik a rajcat San
Marzano D.O.P.

Grilled romaine lettuce, tartar
made of roasted peppers and
San Marzano tomatoes D.O.P.

Gegrillter Romersalat, Tatar
aus gerosteten Paprika und
San-Marzano-Tomaten D.O.P.

Casnam pomaH Ha epusie, map-
map u3 xcapeHozo nepya u
nomudopoe CaH-MapyaHo
D.O.P.




Caesar saldt s kurecim masem
Caesar salad with chicken
Caesar-Salat mit Hiihnchen

== (Casiam LJe3apb ¢ kypuyetl

of

k= Mix listovych saldtii s rajcaty,cibuli a ar%ycvoky

s Mixed salad with tomatoes, onions and artichokes
™= Gemischter Salat mit Tomaten, Zwiebeln und Artische

= Mukc-casnam c nomuaopamu, JAYKOM U ApmuuoKamu *

Saldt z varenych morskych
plodii s listy rimského saldtu,
cibulkou, citronem

Seafood salad with romaine
lettuce leaves, onion, lemon

Gekochter Meeresfriichtesalat
mit Romersalatbldttern,
Zwiebeln, Zitrone

Casam u3 omeapHbIx
MopenpodyKmog ¢ AUCMbAMU
casama poMaH, 1yKOM U
JAUMOHOM




of et prodleection

i~ T
‘}7}:&5,8\—" NN

C pukommoli, WNUHAMOM, C/IUBOYHBIM COYCOM,
napme3aHom, waigeem

/ me Linguini s humrem, krevetami a cuketoyz ocas a
klepeto z humra, krevety, humrovy bisque

S Linguini with lobster, shrimp, and zu¢chini:
lobster tail and claw, shrimps, lobstepbisque

== Linguini mit Hummer, Garnelen un
Hummerschwanz und -schere, Garnglen, Hum

mm /luH28UHU C 106CMepoM, KpegemKdMU U UYKKUHU:
X80CM U K/AewHs 106cmepa, kpesemku, 6UCK U3

k s106cmepa




/ Tartufo \

e lagliatelle s Cerstvymi lanyZi, smetanou a
lanyZovou pastou

Tagliatelle with fresh truffles, cream
and truffle paste

Tagliatelle mit frischen Triiffeln, Sahne
und Trliffelpaste

Taavsimenne co ceexcumu mprogﬁeﬂﬂmu,
c/auekamu u mp}ogﬁe/leou nacmou

Bolognese

Tagliatelle ragii bolognese

g Tagliatelle with Bolognese sauce
Tagliatelle mit Bolognesesauce
Tanvsimesne c coycom bosoHbe3e

gliatelle with porcini mushrooms, cream and
rgonzola

liatelle mit Steinpilzen, Sahne und
rgonzola

Taavamenne c beaviMu 2pu6amu, c1usekamu u
20p20H30s/10U J

Pt

)




Carbornara

Guanciale, pecorino, Zloutek

S Guanciale, pecorino, egg yolk ;
Guanciale, Pecorino, Eigelb éf?‘
T'yaHuyuasie, neKopuHo, AUYHbIU Hceamo

Vongole-bottarga

Musle vongole, bilé vino, petrzZel, cesnek, bottarga

Vongole seashells, white wine, parsley, garlic, bottarga
Muscheln Vongole, Weifswein, Petersilie, Knoblauch, bottarga
Muduu soHzoe, 6es10e 8UHO, hempyuwiKa, Y4eCHOK, bommapaa

&

/ a Spagety s krevetami, cherry rajéata, \

cesnek, petrzZel, bilé vino

s Spaghetti with shrimps, cherry
tomatoes, garlic, parsley, white win,

= ;?m hetti mit Garnelen, Kirschtomdten,
noblauch, Petersilie, WeifSwein

Cnazemmu c kpesemkamu,
mm NOMUOOPAMU YeppU, YECHOKOM,

k nempyukoti, 6e/bIM 8UHOM




/ Penne Pomodoro & Burrata \

Omdcka z rajcat San Marzano D.O.P,
syr burrata

S San Marzano D.O.P tomato sauce,
™= burrata

San Marzano D.O.P Tomatensauce,
Burrata-Kdse

Coyc u3z nomudopos CaH-Map3saHo D.O.P,
cblp 6yppama

ez
urraty
ithout
urrata
::Q v 7 7.2 e
/ Penne all‘Arrabbiata ﬁ \ na vyzadani
k= San Marzano D.O.P, Cesnek, chilli, petrZelka, bazalka, parmazdn PENNE
= San Marzano D.O.P, garlic, chili, parsley, basil, parmesan N

B= San-Marzano D.O.P. Tomaten, Knoblauch, Chili, Petersilie, Basilikum, Parmesan N

( CaHn Mapyaro D.O.P, uecHoK, yuiu, nempywka, 6a3uiuk, NapMe3aH / @

available

Milanese
Safrdnové risotto
2 Saffron risotto

Safranrisotto
Pusommo c wagparom

S hribky

With porcini mushrooms
Mit Steinpilzen

C 6eabimu epubamu




/ Rib Eye Steak

Hovézi Rib Eye stedd
michany salat, ciat

Rindersteak, gemi
Salat, Ciabatta

Cmelik Pu6baii u
= 208510UHbIl, MUKC
yuabamma

100 GR:

500

Melanzane alla nigi

Lilek zapeceny s rajcaty, mozzarellou Fior
di Latte a parmazdnem, bazalkové pesto

A Xy
= Au??' enrgebacken mit Tomaten, Mozzarella
lé 3

Fior

HblIli ¢ nomudopamu,
Jlamme u napmesaHOM,/

N\
Bamamaz—?zane
Lmoyapennoti Puop
necino u3 6asuiuKka




/ Filet z morského vlka, pec¢
b= brambor s rozmarynem,
cherry rajcata, olivy, citr

. Sea bass fillet, baked rosem
=IS  potatoes, cherry tomatoes, oliv
emon

Seebarschfilet, Ofenkartoffel mit
== Rosmarin,
Kirschtomaten, Oliven, Zitrone

®usie MOPCKO20 OKYHSI, 3ane4eHHbIl

mm Kapmogeab ¢ pO3MAPUHOM,
\ nomudopul 4yeppu, 01UBKU, /lumoy

100 GR:

260 e
2

== Whole fish, according to the daily
== offer, with grilled vegetables and

a dle denm’nabl’dkys _
lovanou zeleninou a pecenymi
ambory

baked potatoes

Ganzer Fisch nach Tagesangebot
mit Grillgemiise und Ofenkartoffeln

Pui6a (npedsaodceHue OHs)
YeaUKoM ¢ 080Wamu epuab U
neveHvIM Kapmodgesem




( Grilované argentinské krevety
krevety, Cesnek, petrzZel, citron

= Grilled Argentinian prawns,
== garlic, parsley, lemon

Gegrillte Argentinische Garnelen,
Knoblauch, Petersilie, Zitrone

ApzeHmuHCcKue Kpegemku 2puiab,

( YecHoK, nempyuka, AUMOH

{(

rajcata San Marzano D.O.P., burrata

'« Grilled octopus,
== San Marzano D.O.P. tomatoes, burrata

Gegrillter Ok
San-Marzang

topus,
-Tomaten D.O.P., Burrata

epue,

aH Mapyawo D.O.P., J

7 N
vl X

<X 3 X
= ; X
“ \Xxgj “*(
<

n

Langustiny na grilu s cesnekem a petrzell,
citron

y

[

= Grilled langoustines with garlic and
== parsley, lemon

== Gegrillte Langustinen mit Knoblauch
und Petersilie, Zitrone

- ﬂaHZyCTTIUHbl Ha epusie ¢ YeCHOKO
u nempyuwkou, 1UMOHOM




Pizza Napoletana, pochdzejici z Neapole, se od tradicni pizzy
lisi tenkou,mékkou kiirkou a lehce pripdlenym okrajem. VyuZitim Cerstvych
surovin a rychlému peceni v nasi peci se dostaneme k tradicni pizze Neapolského stylu.

Sy
Pl

Pizza Napoletana, originating from Naples, is distinct from traditional pizza due to its thin, soft
crust, simple and fresh ingredients, and quick baking in the oven, resulting in a chewy texture and
slightly charred edges.

Pizza Napoletana stammt aus Neapel und unterscheidet sich von traditioneller Pizza durch ihren
diinnen, weichen Boden, einfache und frische Zutaten und die kurze Backzeit im Ofen, wodurch sie eine
zdhe Konsistenz und leicht verkohlte Rdnder erhdlt.

Iuyya «Hanosaemaua», podom uz Heanoss, omauuaemcsi om mpaduyuoHHOU nuyysl MoHKO,
Ms12KOU KOPOYKOL, NPOCMbIMU U C8EHCUMU UHZpeUeHMaMu, a makice 6bICMpPbIM 8bINEKAHUEM
8 nevu, 8 pe3yJibmame 4e20 no/ay4aemcsi 0CO6eHHAs MeKCmypd U C/1e2Ka 060HCHCEHHbIe KPasi.

A 8
4

N Diavolo
1

egd rajcata San Marzano D.0.P, mozzarella Fior di Latte,
" pikantni saldm, bazalka, olivovy olej extra virgin

ed tomatoes San Marzano D.0.P., mozzarella Fior di Latte,
i@galami, basil, extra virgin olive oil
b~

, }nerte San Marzano D.O.P.-Tomaten, Mozzarella
. Eior di Latte, scharfe Salami, Basilikum, natives Olivenél extra

:kge/zbquHble nomudopusl San Marzano, moyapeana
2" » . Quopdu./lamme, ocmpas canimu, 6a3unukK, 01UBK080e .MaC/lO/

. "l‘ ~nepeoco omixcuma

Quattro Formaggi

Mozzarella Fior di Latte, asiago, gorgonzola, parmazdn,
olivovy olej extra virgin

s Mozzarella Fior di Latte, asiago, gorgonzola, parmesan,
extra virgin olive oil

= Mozzarella Fior di Latte, Asiago, Gorgonzola, Parmesan,
natives Olivendl extra

m= Moyapeana Quop du Jlamme, a3uazo, 20p20H3014a,

napme3daH,
0/1UBKOB0OE MAC/10 nepsozo X0/100HO020 OMMHCUMA /




/ Margherita

w. Drcend rajcata San Marzano D.O.P, mozzar(;]laﬁ’l’or di L
bazalka, olivovy olej extra virgin ‘

s Crushed tomatoes San Marzano D.O.P,,
Fior di Latte, basil, extra virgin olive 011

== Zerdriickte Tomaten San Marzano D.O.i
Mozzarella Fior di Latte, Basilikum, nati

H3menvueHHble momambl San Marzano D.O
k @uop du /lamme, 6a3UAUK, 01UBKOBOE MAC/C

nepeoco XO./IO@HOZO omacuma

/ Marinara

Drcend rajcata San Marzano D.O.P, oreg(ﬂﬂ‘ Cesne

olivovy olej extra virgin y “", e

Yo
s= Crushed tomatoes San Marzano D.O.P., oregano,
garlic, basil, extra virgin olive oil '

Knoblauch, Basilikum, natives Olivendl e

HzmenvyerHbvle momamsl San Marzano
k— YecHOK, 6a3U/UK, 0/1UBKOB0E MAC/10 NEP8 0 odHozo

omajcuma




NV
N

Prosciutto Cotto

Drcend rajcata San Marzano
D.0.P, mozzarella Fior di Latte,
italskd dusend Sunka, olivovy
olej extra virgin

Crushed tomatoes San Marzano
D.O.P., mozzarella Fior di Latte,
Italian ham, extra virgin olive oil

Zerdriickte Tomaten San Marzano
' 'D.O.P., Mozzarella Fior di Latte,
italienischer Schmorschinken,
natives Olivendl extra

Tomamot CaH Mapyaro D.O.P,,
Moyapeaaa Puop du /lamme,
Uma/ibsaHckKasa

8apeHasl 6em4uHad, 0.1UBK0B0e MAC/10
X0/100H020 omacuMa

p—
-

Prosciutto Crudo di Parma

Drcend rajcata San Marzano D.O.P,
mozzarella Fior di Latte, prosciutto Crudo

di Parma, rukola, parmazdn, olivovy olej  #5 ~ &
extra virgin ‘ 7(31 #
Crushed tomatoes San Marzano D.O.P.,, #*
mozzarella Fior di Latte, prosciutto Cru

-
o
@
Parma, arugula, parmesan, extra virgin Izg' il
¥

Zerdriickte Tomaten San Marzano D.O.P,
Mozzarella Fior di Latte, Prosciutto Crudo
di Parma, Rucola, Parmesan, natives
Olivenol extra

H3amenvueHHble momamul Can MapyaHo
D.0.P, moyapenna Puop du Jlamme,
npowymmo Kpydo du llapma, pykkosa,
napme3aH, 01UBK080e MAac/10

5

y,clgc“ata San Marzano D.0.P, mozzarella Fior di
alskd dusend Sunka, saldm, cerné olivy,
.artycoky, olivovy olej extra virgin

Crﬁsbe S ‘n Marzano D.O.P. tomatoes, mozzarella
or di Lai é‘, Italian ham, salami, black olives,

ushro‘i‘a&% artichokes, extra virgin olive oil
6 (g &

®

Y, " Fior di Latte, italienischer Schmorschinken, schwarze
tgiueu, Champignons, Artischocken, natives
)y

ivenol extra
= H3MenbuernHble momamut San Marzano D.O.P,
Mmoyapeana Puop du /lamme, umanbaHckas
8apeHas Bem4uHd, CasimMu, MACAUHbl YEPHDbIE,
2pubbl, apmuwoKu, 0.1UBKOB0E MAC/10 NEPBO20 /

X0/100H020 omicumMa




N

Vegetariana

b= Drcend rajéata San Marzano
D.0.P, mozzarella Fior di Latte,
ricotta, lilek, cherry rajcata,
cuketa

NV
N

Crushed tomatoes San Marzano
D.0.P,, mozzarella Fior di Latte,
ricotta, eggplant, cherry
tomatoes, zucchini

== Jerkleinerte San Marzano D.O.P.-
Tomaten, Mozzarella Fior di
Latte, Ricotta, Auberginen,
Kirschtomaten, Zucchini

HzmenvueHHble momamubl San
Marzano D.O.P, moyapesana Puop du
Jlamme, pukomma, 6aKAAHCAHDBI,

nomudopul Yeppu, YyKKUHU /

Pera Gorgonzola

Smetanovd omadcka, mozzarella
k= Fior di Latte, gorgonzola,
hruska, orechy

Cream base, mozzarella Fior di
Latte, gorgonzola, pear, nuts

4
N

Sahnesauce, Mozzarella Fior di
Latte, Gorgonzola, Birne, Niisse

m= CsausouHblll coyc, moyapeana
Duop du Jlamme, 2op2oH30.a,

k 2pywa, opexu




C./lllBO‘lelll Ccoyc, KOnYeHbull /10COCb, py
puxkomma

: Drcena rajcata San Marzano D.O.P,
: @oﬁ)tmce kalamdr, vongole, krevety

ushed tomatoes San Marzano D.O.P.,,
f.m:'t&pus squid, vongole clams, shrlmps

/ r7<l inerte Tomaten San Marzano
.0.P, Tintenfisch, Octopus, Muscheln,
nelen

T

%{ﬁweﬂb'{eHHble momambul CaH

: apyaHo D.O.P, ocbmuHozu,

" KaabMapbl, MOAMIOCKU, Kpesemku /

/ Salami Mix

b= Drcend rajcata San Ma
mozarella Fior di Latte, p

Crushed tomatoes SamMarzanaB‘ 0.
mozzarella Fior di Latte, spicy salam
prosciutto crudo, bresaola, parn;kesan

e
= JerstofSene Tomaten San Marzano D.O.
Fior di Latte Mozzarella, wiirzige Sala
Rohschinken, Bresaola, Parmesan

NV
N

== H3MenvueHHble momamul San Marzano
D.O.P., moyapesana Puop du Jlamme,
0cmpasi caasiMu, 8emMYuHa, 6pesaoxza

k napmesaH




Tartufa \

Smetanovd omdcka, lanyZovd
pasta, moggarella Fior di Latte,
cerny lanyZ, buratta

Cream base, truffle faste,
mozzarella Fior di Latte,
black truffle, buratta

Sahnesauce, Triiffelpaste,
Mozzarella Fior di Latte,
schwarzer Trliffel, Buratta

CaugouHblli coyc, mprogeavHas
nacma, moyapesaaa Puop du J/lamme,
yepHbIll mprogeas, 6ypamma

N

b= Smetanovd omdcka, mogzarel]a Fior &
di Latte, mortadella, krém z pistdcil,, .
buratta, citrusovy olej :

Mortadella Pistacchio

Cream base, mozzarella Fior di L
mortadella, pistachio cream, bu
citrus oil

NV
N

= Sahnesauce, Mozzarella Fior di
Latte, Mortadella, Pistaziencrem
Buratta, Zitrusél

m Causounblll coyc, moyapeana Puop ou
Jlamme, mopmadeaaa, pucmawKosbslil
KpeM, 6ypamma, yumpycogoe Mac/10

Bresaola
: )\

= Drcend rajcata San Marzano D.O.P,
. “mozzarella Fior di Latte, rukola,

~ bresaola, parmazdn

§§_'§Crushed tomatoes San Marzano D.O.P.,,
" mozzarella Fior di Latte, arugula,
g bresaola, parmesan

!

' Zerdriickte Tomaten San Marzano
D.O.P, Mozzarella Fior di Latte, Rucola,
Bresaola, Parmesan

HamenvyeHHble momamut Cau
MapyaHo D.O.P, moyapesana Quop du
Jlamme, pykko.a, 6pe3aoa,

napmesaH /




o@eddem.

Dolce Choco Crema Catalana

0 =
B e

Panna Cotta Mango

: Tiramisu
Maracuja 5




L eved

APERITIV
BELLINI 130;-
APEROL SPRITZ 170,-
CAMPARI-ORANGE 170,-
MALFY GIN, TONIK 170
HUGO SPRITZ 170,-
CRODINO (BEZ ALKOHOLU) 100,-
PROSECCO ROZLEVANE
PROSECCO BY GLASS
PROSECCO SPUMANTE, ARCOBELLO 0.1 120,
BILE VINO ROZLEVANE
WHITE WINE BY GLASS
IL CAPOLAVORO, IL CAPOLAVORO 0.15 95,-
0.5 300,-
PINOT GRIGIO COLPASSO TERRE 0.15 120,-
CERVENE VINO ROZLEVANE
RED WINE BY GLASS
PRIMITIVO / NERO DI TROIA - IGT PUGLIA,  0.15 95,-
ITALIE VANITA 0.5 300;-

MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0, PEMO g:15 120;-



PIVO BEER

PLZENSKY PRAZDROJ 0.4 80,-
VELKOPOPOVICKY KOZEL 0.4 80,-
BIRELL POLOTMAVY (LAHEV) 0.33 70,-
NEALKO
NON-ALCOHOLIC DRINKS
PEPSI COLA/MAX (POSTMIX) 0.3 70,-
MIRINDA/7UP (POSTMIX) 0.3 70,-
SCHWEPPES TONIC/GINGER ALE 0.25 70,-
GRANINI ORANGE/APPLE 0.2 70,-
TOMATO JUICE 0.2 70,-

/ Mango-Marakuja Lemonade 0.5L \

w. DZem mango-maracuja, cerstvé vymackand
limetkovd st'dva

= Mango-maracuja jam, freshly squeezed lime
juice

== Mango-Maracuja-Marmelade, frisch gepresster
Limettensaft

= BapeHbe maHz0-Mapakylis, ceexcesvlrcamolil

kCOK JAatma /

voDY
WATER

AQUILA 0.33/0.75 War

¢ 370 60 /95

MATTONI 0.33/0.75



LIKERY

LIQUORS

BECHEROVKA / LEMOND / KV14 0.04
/NEFILTR/CORDIAL/ORANGE 0.04
AMARO RAMAZZOTTI 0.04
SAMBUCA RAMAZZOTTI 0.04
LIMONCELLO 0.04
FERNET BRANCA 0.04
DESTILATY SPIRITS

GRAPPA SARPA DI POLI 0.04

GRAPPA CLEOPTARA MOSCATO ORO  0.04

GRAPPA DI SASSICAIA 0.04
SLIVOVICE JELINEK 0.04
HRUSKOVICE WILLIAMS JELINEK 0.04
MERUNKOVICE JELINEK 0.04
TEQUILA ALTOS REPOSADO 0.04
ABSOLUT 0.04
GREYGOOSE 0.04
JAMESON 0.04

CHIVAS REGAL 12Y 0.04

LA HECHICERA 0.04

ZACAPA 23Y 0.04

TEPLE NAPOJE
WARM DRINKS

ESPRESSO, RISTRETTO, LUNGO, AMERICANO

DOUBLE ESPRESSO
CAPPUCCINO
CAJ / TEA

90;%
90,-
100,-
100,-
100,-
100,-

150,-
180,-
400,-
100,-
100,-
100,-
120,-
100 -
150,-
120~
150,-
180,-
220,

80,-
85,-
90,-
90,=
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INFORMACE O ALERGENECH POSKYTNE OBSLUHA NA VYZADANI ZAKAZNIKA.

POKUD JE RESTAURACE PLNE OBSAZENA, MUZE BYT CEKACI DOBA NA VASE JIDLO
PRIBLIZNE 45 MIN. DEKUJEME ZA POCHOPENT.

PIZZU SERVIRUJEME IHNED PO UPECENI, NEZAVISLE NA DALS{ OBJEDNANE POKRMY.
POKUD SI OBJEDNATE PIZZU S SEBOU, UCTUJE SE POPLATEK 20 KC ZA KRABICL
PLEASE, ASK YOUR WAITER ABOUT ALLERGENS, CONTAINED IN THE DISHES.

PLEASE NOTE THAT IF THE RESTAURANT IS BUSY, THE WAITING TIME FOR YOUR MEAL
MAY BE UP TO 45 MIN. THANK YOU FOR UNDERSTANDING.

PIZZA 1S SERVED AS SOON AS READY, REGARDLESS OF OTHER ORDERED MEALS.
IF YOU ORDER A PIZZA TO GO, A FEE OF 20 KC IS CHARGED FOR THE BOX.
=

BITTE FRAGEN SIE IHREN KELLNER NACH DEN IM GESCHIRR ENTHALTENEN
ALLERGENEN.

DASS BEI AUSGEBUCHTEM RESTAURANT DIE WARTEZEIT AUF IHR ESSEN ETWA 45
MIN BETRAGEN KANN. DANKE FUR DAS VERSTANDNIS.

PIZZA WIRD SERVIERT, SOBALD SIE FERTIG IST, UNABHANGIG VON ANDEREN
BESTELLTEN MAHLZEITEN.

BEI DER BESTELLUNG EINER PIZZA ZUM MITNEHMEN WIRD EINE GEBUHR VON 20
KC PRO BOX ERHOBEN.

YTOYHSIUTE Y O®ULIUAHTA HHOOPMALIMIO OB AJIJIEPTEHAX, COAEPXKALLMXCS B
BJIIOJIAX.

TMIPY MMOJTHOW 3AHATOCTU PECTOPAHA BPEMA OXKU/IAHWA BAIIEX E/Ibl MOXKET
COCTABJIATb OKOJIO 45 MUH. CITACUBO 3A [IOHMMAHHUE.

[MMOOA ITOJAETCA 110 MEPE TOTOBHOCTH, HE3BABUCUMO OT APYTI'UX
3AKA3AHHBIX BJIIO/I.

ECJIN Bbl 3BAKA3LIBAETE ITUILY HA BbIHOC, 3A KOPOEKY BSUMAETCA I1IJIATA B
PA3MEPE 20 KPOH.
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