
wołowina po koreańsku + dynia 

SEZONOWE

jabłka grójeckie i twaróg

wegetariańskie

32 zł 40 zł

5 sztuk 8 sztuk

26 zł 34 zł

menu
E A T  P I E R O G I

dynia i ricotta
26 zł 34 zł

wołowina, dynia piżmowa, sos sojowy, cukier trzcinowy,
sos mirin,  pasta gochujang, gruszka nashi,  imbir,
czosnek, sezam, cebula,  

podane z sosem sojowym, prażonym sezamem i szczypiorem dymki 
alergeny: gluten, soja, sezam sprawdź również w wersji z gochujang mayo

pieczona dynia hokkaido, ricotta, cebula,  czosnek, szałwia,
cynamon, imbir,  gałka muszkatołowa, chil i

podane z palonym masłem szałwiowym i  Grana Padano
a lergeny: gluten, mleko

pieczone jabłka grójeckie,  twaróg,
mleko skondensowane, masło, cukier trzcinowy,
miód, cynamon, kardamon, wanil ia,  cytryna

podane z palonym masłem i  kruszonymi ciasteczkami Biscoff
a lergeny: gluten, mleko

szpinak i twaróg 21 zł 29 zł

kapusta i grzyby 26 zł 34 zł
kiszona kapusta, suszone grzyby leśne, karmelizowana cebula,  kminek, sos sojowy

podane z gril lowaną cebulką, koperkiem i  pudrem z suszonych grzybów
a lergeny: gluten, mleko

szpinak, twaróg, masło, czosnek, gałka muszkatołowa, chil l i  chipotle

podane z palonym masłem, Grana Padano i  świeżo mielonym pieprzem
a lergeny: gluten, mleko

SPOD LADY

ziemniaki i ser 2.0
ziemniaki,  twaróg, smażona cebulka

podane z truflowym aioli ,  gril lowaną cebulką i  szczypiorkiem
a lergeny: gluten, mleko, jaja

22 zł 29 zł

5 sztuk 8 sztuk

ziemniaki i ser
ziemniaki,  twaróg, smażona cebulka

podane z palonym masłem, gril lowaną cebulką i  szczypiorkiem
a lergeny: gluten, mleko

TOP 3

łopatka wieprzowa, smażona cebulka, bulion

podane z gril lowaną cebulką, bekonem i  szczypiorkiem
a lergeny: gluten, mleko, seler

mięso

pieczony kurczak, pasta chipotle,  masło,
pikantny sos Frank's Red Hot,  wędzona papryka

podane z palonym masłem z sosem Frank’s Red Hot,  
kruszonką z zasmażanej bułki tartej
i  łagodnym sosem typu Ranch 
a lergeny: gluten, mleko, jaja

buffalo chicken

19 zł 26 zł

22 zł 30 zł

26 zł 34 zł

5 sztuk 8 sztuk

teraz również  w wersji 
hot honey bacon ranch

czerwona kapusta, miso i gryka 21 zł 29 zł
gril lowana czerwona kapusta, miso, kasza gryczana, 
masło, olej  sezamowy, czosnek, chipotle,  ocet balsamiczny, tymianek

podane z sosem z masła orzechowego, 
orzechami laskowymi i  szczypiorkiem
a lergeny: gluten, mleko, orzechy, sezam, siarczany
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vegetarian

menu
E A T  P I E R O G I

spinach and cottage cheese 21 PLN 29 PLN

cabbage and mushrooms 26 PLN 34 PLN
sauerkraut,  dried forest mushrooms, caramelized onion, cumin, soy sauce

served with gril led onion, dill  and dried mushroom powder
allergens: gluten, milk

spinach, cottage cheese, butter,  garl ic,  nutmeg, chipotle chil i

served with brown butter,  Grana Padano and freshly ground pepper
allergens: gluten, milk

LIMITED OFFER

potatoes and cheese 2.0
potatoes, cottage cheese, fried onion

served with truffle aioli ,  gril led onion and chives
allergens: gluten, milk,  eggs

22 PLN 29 PLN

5 pieces 8 pieces

TOP 3

red cabbage, miso and buckwheat 21 PLN 29 PLN
gril led red cabbage, miso, buckwheat,  butter,  
sesame oil ,  garl ic,  chipotle,  balsamic vinegar,  thyme

served with peanut butter sauce, hazelnuts and chives
allergens: gluten, milk,  nuts,  sesame, sulphates

potatoes and cheese
potatoes, cottage cheese, fried onion

served with brown butter,  gril led onion and chives
allergens: gluten, milk

pork shoulder,  fried onion, broth

served with gril led onion, bacon and chives
allergens: gluten, milk,  celery

meat

baked chicken, chipotle paste, butter,  
spicy Frank's Red Hot sauce, smoked paprika

served with brown butter and Frank's Red Hot sauce, 
crumbled breadcrumbs and mild Ranch sauce

allergens: gluten, milk,  eggs

buffalo chicken

19 PLN 26 PLN

22 PLN 30 PLN

26 PLN 34 PLN

5 pieces 8 pieces

now also available with
hot honey bacon ranch

SEASONAL

pumpkin and ricotta 26 PLN 34 PLN

Grójec apples and cottage cheese 26 PLN 34 PLN

Korean beef + pumpkin 32 PLN 40 PLN

5 pieces 8 pieces

beef,  butternut squash, soy sauce, cane sugar,  mirin sauce, gochujang paste,
nashi pear,  ginger,  garl ic,  sesame, onion, 

served with soy sauce, roasted sesame seeds and spring onions 
allergens: gluten, soy, sesame

baked Hokkaido pumpkin, r icotta, onion, garl ic,  
sage, cinnamon, ginger,  nutmeg, chil i

served with burnt sage butter and Grana Padano
allergens: gluten, milk

baked apples, cottage cheese, condensed milk,  butter,  cane sugar,  honey,
cinnamon, cardamom, vanil la,  lemon

served with browned butter and crushed Biscoff cookies
allergens: gluten, milk

also available with gochujang mayo


