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IMPREZA ZORGANIZOWANA

PAKIET CLASSICO PREMIUM - 220 Zt/0OS.

(wszystkie dania podawane na pétmiskach)

ZUPY (1do wyboru):
« ROSOL STAROPOLSKI
« KREM Z POMIDOROW Z PESTO BAZYLIOWYM
« KREM Z BIALYCH WARZYW Z OLIWA TRUFLOWA

e ZUPA CEBULOWA Z BRUSCHETTA | MOZZARELLA FIOR DI

LATTE

DANIA GLOWNE:
Miesa (3 do wyboru):
o KARKOWKA DLUGO PIECZONA W SOSIE KURKOWYM
e POLEDWICZKA WIEPRZOWA W SOSIE ZURAWINOWYM
e SCHAB PO MEDIOLANSKU Z PIECZARKA
e ROLADKI Z KURCZAKA Z MUSEM GRZYBOWYM
e PIERS Z KURCZAKA FASZEROWANA SZPINAKIEM | POMIDORI

SECCHI W SOSIE SEROWYM
Dodatki skrobiowe (2 do wyboru):

e ZIEMNIAKI PIECZONE Z TYMIANKIEM | CZOSNKIEM
e GNOCCHI W MASLE
e FRYTKI

¢ MASLANE PUREE ZIEMNIACZANE
Dodatki witaminowe (2 do wyboru):

¢ FASOLKA SZPARAGOWA Z CZOSNKIEM
e MIX SALAT Z POMIDORKAMI, OGORKIEM, WINEGRETEM
e MIX SUROWEK

ANTIPASTI (3 DO WYBORU):

DESKA WLOSKICH SEROW | WEDLIN

DESKA FINGERFOODOW (WRAPY Z KURCZAKIEM | LOSOSIEM,
BRUSCHETTY Z MOZZARELLA | PROSCIUTTO COTTO, ROLADKI
Z CUKINII | KOZIEGO SERA)

PARFAIT Z WATROBKI, Z KONFITURA Z CZERWONE] CEBULI
MOZZARELLA BURATTA Z WINOGRONAMI, ORZECHAMI, OLIWA
Z OLIWEK PODANE NA RUKOLI

SALATKA CEZAR Z GRILLOWANA PIERSIA KURCZAKA |
PARMEZ ANEM

SALATKA Z MINIl MOZZARELLA, SUSZONYMI POMIDORAMI |
PROSCIUTTO CRUDO

SALATKA Z PIERSIA Z KACZKI Z FLETOWANYMI
POMARANCZAMI, W ASYSCIE DRESSINGU MANGO

SALATKA BROKULOWA Z SEREM TYPU FETA, SOSEM AIOLI |
MIGDALAMI

DESERY (monoporcje):

MUS Z CZEKOLADY ZE SLONYM KARMELEM | ORZECHAMI
PANNA COTTA Z BIALA CZEKOLADA | OWOCAMI SEZONOWYMI
TIRAMISU

DODATKOWE:

W KAZDYM PAKIECIE DO KONCOWEGO RACHUNKU DOLICZANA
JEST OPLATA SERWISOWA W WYSOKOSCI 5% RACHUNKU
OPEN BAR (NAPOJE BEZALKOLOWE) - 35 ZL/OS.
FONTANNA Z CZEKOLADA - 399 ZL

ANIMATOR DLA DZIECI - 450 ZL




IMPREZA ZORGANIZOWANA
PAKIET PREMIO - 260 Zt/OS.

(wszystkie dania podawane na pétmiskach)

ZUPY (1 do wyboru):

ROSOL STAROPOLSKI

WLOSKA ZUPA GULASZOWA NA CZERWONYM WINIE
KREM POMIDOROWY Z PESTO BAZYLIOWYM

KREM Z BIALYCH WARZYW Z OLIWA TRUFLOWA
ZUPA CEBULOWA Z BRUSCHETTA ZAPIECZONA Z
SEREM MOZZARELLA

ZIELONE MINESTRONE (SZPINAK, SELER NACIOWY,
GROSZEK, POR)

DANIA GLOWNE:
Miesa (3 do wyboru):

KARKOWKA DLUGO PIECZONA
NOGI Z KACZKI CONFIT Z SOSEM ZURAWINOWYM
POLEDWICZKA WIEPRZOWA W SOSIE KURKOWYM

POLIK WOLOWY W SOSIE WEASNYM Z CZERWONYM WINEM

LOSOS ZAPIEKANY W PESTO Z SUSZONYCH POMIDOROW
SCHAB MARYNOWANY W PANIERCE PARMEZANOWE]
ROLADKI Z KURCZAKA Z MUSEM GRZYBOWYM

PIERS Z KURCZAKA FASZEROWANA SZPINAKIEM | POMIDORI

OCANDA

SECCHI W SOSIE SEROWYM

DODATKI:

Dodatki skrobiowe (3 do wyboru):

e PIECZONE ZIEMNIAKI Z CZOSNKIEM | TYMIANKIEM
e GNOCCHI W MASLE | ZIOLACH

e FRYTKI

e MASLANE PUREE Z ZIEMNIAKA

e ZIEMNIAKI CONFIT W KOPERKU

Dodatki witaminowe (3 do wyboru):

e FASOLKA SZPARAGOWA Z CZOSNKIEM

e MIX SALAT W GLAZURZE BALSAMICZNE]

PIECZONE WARZYWA W PARMEZANIE

o KAPUSTA ZASMAZANA Z PIECZARKAMI

o MIX SUROWEK (COLESEAW, BURACZKI, MARCHEWKA)

e WARZYWA ZAPIEKANE W BESZAMELU (KALAFIOR, BROKULY)

CINA E VINO



IMPREZA ZORGANIZOWANA
PAKIET PREMIO - 260 Zt/OS.

(wszystkie dania podawane na pétmiskach)

ANTIPASTI (5 do wyboru):

DESKA WLOSKICH SEROW | WEDLIN (MORTADELA Z PISTACJAMI,
PROSCIUTTO COTTO, SALAMI PICANTE, PROSCIUTTO CRUDO, GORGONZOLA
PICCANTE, TALLEGIO, SCAMORZA, PECORINO)

DESKA FINGERFOODOW (WRAPY Z KURCZAKIEM | LOSOSIEM, BRUSCHETTY Z
MOZZARELLA | PROSCIUTTO COTTO, ROLADKI Z CUKINII | KOZIEGO SERA)
PARFAIT Z WATROBKI, Z KONFITURA Z CZERWONE) CEBULI

MOZZARELLA BURATTA Z WINOGRONAMI, ORZECHAMI, OLIWA Z OLIWEK
PODANE NA RUKOLI

SALATKA CEZAR Z GRILLOWANA PIERSIA KURCZAKA | PARMEZANEM
SALATKA Z MINI MOZZARELLA, SUSZONYMI POMIDORAMI | PROSCIUTTO
CRUDO

SALATKA Z PIERSIA Z KACZKI Z FILETOWANYMI POMARANCZAMI, W
ASYSCIE DRESSINGU MANGO

SALATKA BROKULOWA Z SEREM TYPU FETA, SOSEM AIOLI | MIGDALAMI
SLEDZIE MARYNOWANE W KOPERKU, CEBULI | CYTRYNIE

CARPACCIO Z LOSOSIA ATLANTYCKIEGO PODAWANE NA CYTRYNOWYM
WINEGRECIE Z KAPARAMI | OLIWK AMI

ARANCINI Z MOZZARELLA FIOR DI LATTE NA PIECZONYCH POMIDORACH
VITTELLO TONNATO - WOLNO GOTOWANA CIELECINA W KREMOWYM SOSIE
TUNCZYKOWYM

DESERY (3 monoporcje do wyboru):
(DLA GRUP DO 20 OSOB MOZEMY
SERWOWAC TALERZOWO 1 RODZA) DESERU)

MUS Z CZEKOLADY ZE SLONYM
KARMELEM | ORZECHAMI

PANNA COTTA Z BIALA CZEKOLADA |
OWOCAMI SEZONOWYMI

SZARLOTKA Z CYNAMONEM | MASLANA
KRUSZONKA

SERNIK Z MASCARPONE | PISTACJAMI
TIRAMISU

DODATKOWE:

W KAZDYM PAKIECIE DO KONCOWEGO
RACHUNKU DOLICZANA JEST OPLATA
SERWISOWA W WYSOKOSCI 5%
RACHUNKU

OPEN BAR (NAPOJE BEZALKOLOWE) -
35 ZL/OS.

FONTANNA Z CZEKOLADA - 399 ZL
ANIMATOR DLA DZIECI - 450 ZL



