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MENU W CENIE 250 ZE/OS. W FORMIE BUFETOW
PRZYSTAWKA - do wyboru jedna pozycija -

roze z lososia wedzonego z jajem przepiorczym, cytryna i grzanka
salatka z mango, mozarella i bazylia
wedzony filet z kurczaka na mixie salat z sosem vinegrette

ZUPA - do wyboru jedna pozycja:

staropolski rosol z makaronem

zupa grngowa z lazankami

zur z jajkiem i chrzanem

krem z pomidorow serwowany z grzankami ziolowymi

krem z pora i zielonego groszku z paluchem sezamowym
krem z Eumka z mlekiem kokosowym serwowany z groszkiem
ptysiowym

DANIE GEOWNE (serwowane przez kelnerow na polmiskqach/2

pozycje na osobe z.)

filet z kurczaka w platkach kukurydzianych
filet z kurczaka faszerowany szpinakiem
filet z kurczaka faszerowny pieczarkami
piers indyka podawana z zurawina

stripsy drobiowe

schab faszerowany sliwkami i morelami
karczek pieczony w sosie borowikowym
szaszlyk drobiowy z boczkiem i warzywami




DODATKI (serwowane przez kelnerow na polmiskqach)

ziemniaki pieczone z czosnkiem i tymiankiem/Rluski slaskie
sosy w sosjerkach na stole - %‘rzy owy/pieczeniowy
mix surowek: z bialej kapusty/z czerwonej

kapusty/buraki/marchew z jablkiem

DANIE GORACE nr | - do wyboru jedna pozycja

(serwowane przez kelnerow

beuf strogonolf
zupa gulaszowa
barszcz czarwony z krokietem

golabki w sosie grzybowym

DANIE GORACE NR 2 - do wyboru jedna pozycja

(serwowane przez kelnerow

stripsy drobiowe z dipami chilliy/czosnkowy/bazyliowy/ranch)
7 Ziemniaczkami pieczonymi z czosnkiem i tymiankiem

bitki wieprzowe z cebula z kluskami slaskimi

karczek w sosie grzybowym z kluskami slaskimi

roladki drobiowe z pieczarkami z ziemniaczkami pieczoymi

7. czosnkiem i tymiankiem




BUFET FINGERFOOD ((szi/osobe)

40 x mini kanapki bankietowe mix rodzajow

20 x minicroissant nadziewany serkiem i warzywami
20 x nalesnikowe ruloniki z mascarpone, rukofc?i,
wedzonym lososiem

20 x mini tarty z bekonem i karmelizowana cebula
20 x mini tarfy ze szpinakiem i serem feta

20 x ruloniki z tortilli z salami i warzywami

20 x koreczki caprese (pomidorki cherry, bazylia,
mozzarella bambini)

40 x miniburdg@r z wolowina

20 x stripsy drobiowe z dipami

20 x cheddar bites z dipami

SEODKI BUFET (3 szt/osobe)

A0 x mix ciast w papilotkach

20 x mini deser panna cotta z musem malinowym
20 x mini deser mus czekoladowy z mango

20 x mini deser tiramisu

A0 x babeczek 7 kremem mascarpone i sezonowymi
owocami

BAREK KAWOWY

kawa z ekspresu lub z zaparzacza + dodatki (mleko/mleko
roslinne/cukier/cukier trzcinowy)

mix herbat (czarna/earl grey/zielona/owocowe + dodatki
(cukier/cukier trzcinowy/syrop malinowy/cytryna)




w cene wliczono :

fransport

wylozenie buletow

posprzatanie stanowisk cateringowych po uroczystosci
wypozyczenie zastawy porcelanowej

wypozyczenie stolow pod bufety

dodatkowe uslugi:

praca | kelnera - 350 zl (sugerujemy jednego kelnera dla 30 osob)
wypozyczenie expresu do kawy - 450 zt

wypozyczenie namiotu z czasza i bokami - 450 zl
wypozyczenie namiotu (stelaz+czasza) - 350 zl

wypozyczenie stolu okraglego 180 cm + obrus - 80 zl
wypozyczenie krzesla bankietowego z pokrowcem - 25 zl










