
PAKIET GRILLOWY STANDARD
 DLA 1 OSOBY W CENIE 100 ZŁ

W ramach pakietu na każdego uczestnika przypadają:
   2 pozycje mięsne 

2 pozycje wege 
dodatki jak w opisie 

z poniższych do wyboru 
Całość przygotowana jest w formie bufetu umożliwiając samodzielmne komponowanie porcji przez każdego z gości

Mięsa : 
kiełbasa grillowa mix (zwykła/biała/wege)
kaszanka
filet drobiowy grillowany
szaszłyk drobiowo-warzywny
skrzydełka w pikantnej marynacie (3sztuki/porcję)
karczek marynowany w miodzie
szaszłyk z krewetkami i ananasem
oscypek z grilla w boczku

Wege: 
grillowana kukurydza z masłem
szaszłyk z serem hallumi i warzywami
oscypek grillowany
grillowane warzywa (cukinia,bakłażan,pieczarki,papryka ,cebula czerwona)
ziemniaki z grilla z masłem czosnkowym

Dodatki:
Bar sałatkowy 200g/osobę: Sałatka grillowa/Sałatkaziemniaczana/Mix sałat z sosem ranch i ziarnami 
Pieczywo (razowe,ziarniste,pszenne)
dipy własnej produkcji mix: chilli curry/czosnkowy/ ranch/pesto
ketchup
musztarda
chrzan
żurawina



PAKIET GRILLOWYPREMIUM 
DLA 1 OSOBY W CENIE 135 ZŁ

W ramach pakietu na każdego uczestnika przypadają:
 2 pozycje mięsne 

2 pozycje wege 
dodatki jak w opisie 

z poniższych do wyboru 
Całość przygotowana jest w formie bufetu umożliwiając samodzielmne komponowanie porcji przez każdego z gości

Mięsa

burger wołowy 100 % 
karczek marynowany w miodzie
kaszanka z kapustą kiszoną
kiełbasa grillowa premium mix (zwykła/biala/vege)
szaszłyk z krewetkami i ananasem
grillowany filet z łososia z ziołami i pieprzem cytrynowym 
grillowane szparagi w boczku (3 sztuki/porcję)

Wege

grillowane szparagi
grillowana kukurydza z masłemy
szaszłyk z serem hallumi i warzywami
zapiekane pomidory z serem feta
grillowane slicy z batata

Dodatki

bar sałatkowy premium 200g/os: 
       sałatka grecka z serem feta/mix sałat z ziarnami,pomidorkami cherry ,sosem vinegrette/sałatka ze szpinakiem, 
       szynką parmeńską, orzechami, melonem i serem pleśniowym

pieczywo (razowe,ziarniste,pszenne) 
smalec/ogórek kiszony
warzywa krojone
dipy własnej produkcji mix: chilli curry/czosnkowy/ranch/bazyliowy
ketchup
musztarda
chrzan
żurawina 



PROPOZYCJA GRILLOWA DLA DZIECI 
DLA 1 OSOBY W CENIE 60 ZŁ

W ramach pakietu na każdego uczestnika przypadają
 2 pozycje mięsne 
1 propozycja wege

dodatki jak w opisie
z poniższych

 Całość przygotowana jest w formie bufetu umożliwiając samodzielmne komponowanie porcji przez każdego z gości

Mięsa/Wege
grillowane pałki z kurczaka w marynacie (2 sztuki)
hot dog
filet drobiowy grillowany
kiełbaska drobiowa grillowana 
kolba kukurydzy z masłem

Dodatki 
smoothie ze świeżych owoców żółte/zielone 
pieczywo (razowe,ziarniste,pszenne) 
ketchup/sos czosnkowy/musztarda



W CENĘ POWYŻSZYCH ZESTAWÓW WLICZONO :

transport
rozłożenie stanowisk grillowych
wypożyczenie stołow pod bufet wraz z czarnymi pokrowcami
ułożenie bufetów z dodatkami
kosze na śmieci + worki 120l
sprzątanie po evencie 
zastawa jednorazowa

USŁUGI DODATKOWE :

wynajem grilla 4 palnikowego z butlą gazową - 600 zł (event do 100 osób)
wypożyczenie namiotu ekspresowego 3X4,5m - 500 zł
wypożyczenie kompletu ławostołu (2 x ławka + stół 180 cm) - 70 zł
grill master/obsługa bufetów – 350 zł / 10 h pracy ( 1 osoba obsługująca /50 gości) 

NAPOJE :

Coca cola/fanta/sprite 250 ml (szklana butelka) - 12 zł brutto/szt
Soki owocowe 100 % serwowane z dyspenzerów 250 ml - 10 zł 
Woda niegazowana z lodem/miętą/cytryną serwowana z dyspenzerów 250 ml litr - 9 zł
Lemoniada serwowana z dyspenzerów 250 ml - 12 zł 
Kawa z termosów 250 ml + dodatki (mleko/mleko roślinne/cukier) - 10 zł
Wybór herbat: zielona/czarna/owocowa + dodatki (wrzątek w termosie/cukier/cytryna) - 10 zł 


