CATERING DLA FIRM - LUNCH
bufetprzekasekfingerfood/brunch/hotbox/bufetgorgcy

BUFET PRZEKASEK FINGERFOOD DLA 10 OSOB W CENIE 500 Zt

20 x mini kanapki bankietowe - r6znorodne smaki, idealne na szybki lunch

10 x miniburgery z wotowing - mate, soczyste i petne smaku,

15 x mini tarty mix rodzajow - wykwintne potgczenia smakdw,

10 x koreczki caprese (pomidorki cherry, bazylia, mozzarella) - lekkie i od$wiezajace,
10 x nalesnikowe roladki z pastg z suszonych pomidoréw i rukolg - aromatyczne i
delikatne,

10 x roladki z tortilli z salami, serem i warzywami - chrupigce i sycace,

10 x stripsy drobiowe z dipami - soczyste kawatki kurczaka z chrupiaca panierka

WEGE SET PRZEKASEK FINGERFOOD + ZUPA KREM DLA 10 OSOB W CENIE 800 Zt

20 x mini kanapki bankietowe - r6zne rodzaje wege,

10 x babeczki wytrawne z pastg grzybowg - aromatyczne i kruche,

10 x mini tarty ze szpinakiem i serem feta - delikatne i kremowe,

10 x minitarty z suszonymi pomidorami - stodko-wytrawne potaczenie,

10 x koreczki caprese (pomidorki cherry, bazylia, mozzarella) - lekkie i orzezwiajace,
16 x nalesnikowe roladki z pastg z suszonych pomidoréw i rukolg - intensywne

i aromatyczne,

10 x roladki z tortilli z serem i warzywami - chrupigce i petne smaku,

10 x krojone warzywa z dipami - Swieze i chrupigce, idealne do maczania.

10 x KREM Z POMIDOROW Z GRZANKAMI ZIOLOWYMI



BRUNCH FIRMOWY DLA 10 0SOB W CENIE 650 z}
w formie bufetu lub lunchboxéw

10 x potbagietka mix : z mozzarellg,pomidorami i bazylia/ z szynka,serem i warzywami
10 x wrap z panierowanym kurczakiem,satatg i warzywami

8 x tarta z boczkiem i karmelizowana cebulg

10 x satatka chrupigca z ziarnami i sosem vinegrette

10 x smoothie tropikalne

BRUNCH FIRMOWY DLA 10 0SOB W CENIE 650 z}
w formie bufetu lub lunchboxéw

10 x bajgiel mix z wedzonym tososiem,rukolg i serkiem/ z hummusem i warzywami
10 x wrap z grillowanymi warzywami

8 x tarta ze szpinakiem

10 x satatka caprese

10 x brownie

BRUNCH FIRMOWY DLA 10 0SOB W CENIE 600 zt
w formie bufetu lub lunch boxéw

10 x ciabatta z szynka wtoska,suszonymi pomidorami i rukola
10 x warzywa z dipami
8 x tarta z suszonymi pomidorami i fososiem
10 x satatka grecka
10 x sernik
10 x smoothie zielone



HOT BOX- WIEPRZOWINA PO CHINSKU Z RYZEM DLA 10 OSOB W CENIE 450 ZL

Rozgrzewajacy zestaw z soczystg poledwiczkg wieprzowg po chifsku z warzywami i
aromatycznym ryzem jasminowym.

e Wieprzowina po chifsku (3000 g)

e Ryzjasminowy (2500 g)
Danie podawane w pojemnikach jednorazowych typu kraft,gotowe do wytozenia na stét.

HOT BOX - PULLED BEEF Z TORTILLA, PIKLAMI | GUACAMOLE DLA 10 OSOB W CENIE 450 Zt

Wyjatkowy zestaw meksykanski z soczysta, wolno pieczong wotowing, recznie robionymi
tortillami, piklami oraz aksamitnym guacamole.

e Pulled beef (1500 g wotowiny)

e 20 x recznie robiona tortilla

¢ Pikle (800 g)

e Guacamole (500 g)

Danie podawane w pojemnikach jednorazowych typu kraft,gotowe do wytozenia na stot.

HOT BOX - PIECZONE SKRZYDELKA Z KURCZAKA DLA 10 0SOB W CENIE 400 Zt

Zestaw soczystych, aromatycznych skrzydetek z kurczaka w stodko-ostrej glazurze. Idealne na
imprezy i spotkania rodzinne w Krakowie.

e 50 sztuk skrzydetek pieczonych w stodko-ostrej glazurze
Danie podawane w pojemnikach jednorazowych typu kraft,gotowe do wytozenia na stét.

WEGE HOT BOX - GNOCCHI ZE SZPINAKIEM | SUSZONYMI POMIDORAMI DLA 10 OSOB W CENIE 350 Zt

Wtoskie gnocchi z kremowym sosem, szpinakiem oraz suszonymi pomidorami. Aromatyczny i
sycacy zestaw na wydarzenia firmowe oraz rodzinne.

¢ Gnocchi z kremowym sosem, szpinakiem i suszonymi pomidorami (4000 g)

Danie podawane w pojemnikach jednorazowych typu kraft,gotowe do wytozenia na stét.



LUNCH BUFETOWY SAMOOBStUGOWY

« zupa + jedno danie gtéwne z ponizszych - 60 zt/os.

« zupa + dwa rodzaje mies + jeden dodatek + dwie suréwki - 85 zt/os.

« zupa + dwa rodzaje mies + jeden dodatek + dwie suréwki + deser - 100 z}/os.

« zupa + dwa rodzaje mies + jeden dodatek + dwie suréwki + deser + napoje zimne - 130 z}/os.

« zupatdwa rodzaje mies + jeden dodatek + dwie suréwki + deser+ napoje zimne i gorace - 150 z}/os.

PROSIMY O SKOMPONOWANIE MENU POPRZEZ DOKONANIE WYBORU DAN

ZUPY:

« krem z pomidoréw z grzankami

« krem z poréw i zielonego groszku z grzankami

« krem z burakéw z mlekiem kokosowym

e ros6Bz makaronem

« zurek z jajkiem i ziemniakami

» zupa grzybowa z makaronem

« zupa pomidorowa z ryzem lub makaronem

« barszcz czerwony z uszkami

DANIA GEOWNE:

« schab faszerowany $liwkami i morelami/ziemniaki opiekane/suréwka z czerwonej kapusty

» filet z kurczaka nadziewany serem feta i szpinakiem/ziemniaki opiekane/suréwka z biatej kapusty
« filet z kurczaka nadziewany farszem pieczarkowym/ziemniaki opiekane/mizeria

« filet z kurczaka w pBatkach kukurydzianych/ziemniaki opiekane/suréwka

« bitki wieprzowe z cebulk /kasza gryczana/saBatka z konserwowych ogérkéw

karkéwka w sosie borowikowym/ziemniaki/buraczki

« piers zindyka w sosie Smietanowym/ryz/warzywa na parze

. kotlety warzywne/ziemniaki opiekane/suréwka z czerownej kapusty( wege)

« Mmakaron z tfososiem,suszonymi pomidorami i rukol

. gotabki z grzybami ( wegan)

. gulasz warzywny /kluski $laskie ( wege)

. Makaron ze szpinakiem i cukini (wege)

. tosos$ pieczony/ziemniaki opiekane/mix satat z sosem vinegrette pomidorkami cherry ( koszt tego

zestawu z zupg to 85 zt)

DESER:

» panna cotta z musem truskawkowym
» mus czekoladowy z sosem mango
« klasyczne wBoskie tiramisu

NAPOJE ZIMNE woda mineralna i soki owocowe (1/2+1/2)
NAPOJE GORACE kawa i herbata (1/2+1/2)



PODANE POWYZEJ CENY OBEJMUJA:

« TRANSPORT NA TERENIE KRAKOWA

« WYLOZENIE DAN W FORMIE BUFETU SAMOOBSAUGOWEGO

. WYPOZYCZENIE ZASTAWY STOLOWE] PORCELANOWE] | SZKLANE]

. WYPOZYCZENIE URZADZEN PODGRZEWAJACYCH ORAZ OBRUSOW NA STOLY BUFETOWE
WYPOZYCZENIE STOLOW BUFETOWYCH WRAZ Z POKROWCAMI

ODBIOR SPRZETOW | ZASTAWY PO ZAKONCZENIU EVENTU

« NASZE MINIMUM LOGISTYCZNE TO 10 ZESTAWOW

PODANE CENY NIE ZAWIERAJA :
e OBSEUGI KELNERSKIEJ - od 350 zt w zaleznosci od ilosci obstugiwanych oséb oraz warunkéw
technicznych w miejscu wydawania dan



