
ZUPY:
(1 do wyboru)

Rosół z wiejskiej kury z makaronem, marchewką i natką pietruszki

Krem z pieczonych pomidorów z grzanką z pesto i serem

Kremowa zupa grzybów z makaronem i kwaśną śmietaną

DANIA GŁÓWNE:
(forma półmisków)

Panierowany schab marynowany w mleku

Polędwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

Kotlet devolay z masłem i ziołami

DODATKI DO DAŃ:

Ziemniaki z wody z koperkiem

Pieczone ziemniaczki

Frytki

Kluseczki ziemniaczane z masłem

Zestaw surówek

PRZYSTAWKI:

Śledź marynowany w śmietanie z kawiorem i koprem

Deska polskich wędlin i serów z konfiturą

Pasztet z wielu mięs z chrzanem i marynatami

Zimne nóżki z golonki

Sałatka z wędzonym kurczakiem

Tatar wołowy z piklami i marynowanymi grzybami (dodatkowo +10 zł/os.)

DESERY:

Mikroporcje - ustalane indywidualnie

NAPOJE:

OPEN BAR (napoje bezalkoholowe) - 35 zł/os.

IMPREZA ZORGANIZOWANA
BISTRO ŁYK I KĘS - 180 zł/os.


