RESTAURACJA

RESTAURACJA NA DLUGIE]) 2

Przyjecia 2026

Rodzinne uroczystosci ¢ spotkania z przyjaciétmi * przyjecia firmowe

WASZE CHWILE. NASZE MIE)SCE.

Przy wspolnym stole

Dobre jedzenie, pieknie nakryty stét i czas dla Twoich gosci. Wybierz pakiet i skomponuj
menu na przyjecie, ktore bedziecie mito wspominac.

W sprawie rezerwacji prosimy
o kontakt z Managerem lokalu

506-085-041

ul. Dtuga 2, Wodzistaw Slaski-Zawada
www.restauracja-dluga2.pl
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RESTAURACJA
\ na

WYBIERZ SWO)J PAKIET

Dwa sposoby na przyjecie (propozycje)

Ceny za osobe ¢ petny wybdér dan na kolejnych stronach

o1 Klasyczny 220 zt

/ osobe
Zupa ° drugie danie z dodatkami

Ciasto, kawa i herbata
Zimna ptyta lub ciepta kolacja

Woda niegazowana z cytryng i mietg bez limitu

02 Uroczysty 250 zt

/ osobe
Zupa ° drugie danie z dodatkami

Ciasto, kawa i herbata
Zimna ptyta i ciepta kolacja

Woda niegazowana z cytryng i mietg bez limitu

W cenie kazdego przyjecia

Wy Swietujecie z bliskimi — my dbamy o smak, oprawe i sprawny przebieg przyjecia.

* Profesjonalna i zyczliwa obstuga kelnerska.

* Pomoc managera w zaplanowaniu menu i przebiegu przyjecia.

* Menu komponowane indywidualnie z propozycji wybranego pakietu.

* Mozliwos¢ dostosowania danh do diet i nietolerancji pokarmowych — po wczesniejszym uzgodnieniu.

 Eleganckie nakrycie stotéw i dbatos¢ o estetyke podania.

Oprawa i poczestunek Do dyspozycji naszych gosci

» Dekoracja stotéw w wybranej kolorystyce e Zadaszony taras

 Zywe kwiaty na stotach + Ogréd zimowy

» Nastrojowe oswietlenie sali (ambiente)

Strefa chilloutu
 Ciasta z wtasnej cukierni — 1,5 porcji/os.

- . Kacik bajkowy dla dzieci z Netflixem
* Woda z cytryna i mietg bez limitu

« Elegancka porcelana, recznie robione szkto, * Pokoj matki z dzieckiem

miedziane sztucce » Nagtoénienie sali oraz gtoénik przenosény
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RESTAURACJA
e

OBIAD * PIERWSZE DANIE

Na dobry poczatek

Wybierz jedng zupe dla przyjecia.

* Domowy rosét z makaronem

* Swojski zurek na zakwasie

* Krem brokutowy

* Krem szpinakowy

* Krem pomidorowy

* Krem borowikowy — pozycja premium za doptatg

Wykwintna zupa z grzybdéw lesSnych — pozycja premium za doptata

Piekna oprawa spotkan przy wspdlnym stole.
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RESTAURACJA

OBIAD * DRUGIE DANIE

Dania gtowne

Wybierz 5 rodzajéw ¢ tacznie 2 sztuki na osobe ¢ doptaty przy wybranych daniach

Pieczenh wotowa w sosie wtasnym z
pieczarkami

Sztufada wotowa szpikowana warzywami i
boczkiem

Roladka drobiowa faszerowana miesem z
kaczki

Panierowana drobiowa roladka faszerowana
serem camembert oraz pieczong papryka

Roladka z kurczaka panierowana ze
smazonymi pieczarkami i zéttym serem

Piers z kurczaka z serem plesniowym i
zurawing panierowana w ptatkach migdatéw

Piers z kurczaka faszerowana szpinakiem i
pomidorkami suszonymi owinieta szynka
parmenska

De volaille z mastem

De volaille wiosenny z mastem i groszkiem
zielonym

Piers z kurczaka panierowana w ptatkach
migdatéw

Zawijaniec z karczku faszerowany brokutami i
cebula w sosie wtasnym

Grillowana poledwiczka wieprzowa w
tymianku podana w sosie kurkowym

Roladka z poledwiczki wieprzowej
faszerowana serem feta, szpinakiem i
pomidorami suszonymi

Koperta z poledwiczki wieprzowej z brokutami
i oscypkiem

Koperta z poledwiczki wieprzowej
faszerowana kurkami, smazong cebulkg oraz
serem plesniowym
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Golonka pieczona w piwie po bawarsku

Grillowany filet z kurczaka ze szpinakiem,
pomidorami suszonymi, czosnkiem
zapieczony swiezg mozzarellg

Grillowany filet z kurczaka ze Swiezymi
pomidorami i kurkami smazonymi na masle
zapieczony $wiezg mozzarellg

Pieczenh z udZca indyczego w sosie
paprykowym

Trybowane udko z kurczaka faszerowane
ogérkiem kiszonym, papryka i boczkiem

Cordon bleu - koperta ze schabu faszerowana
serem z6ttym i szynka wiejska

Schabowe roladki z grzybami le$Snymi i
rozmarynem

Roladki schabowe z szynkg parmenska i
szparagami

Rolada wieprzowa

Filet z pstrgga posypany brokutami i ptatkami
migdatéw

Udko kacze z jabtkami i majerankiem —
pozycja premium za doptatg

Piers kacza w sosie pomaranczowym —
pozycja premium za doptatg

Roladka z piersi kaczej z figami w sosie
sliwkowo-winnym — pozycja premium za
doptata

Rolada wotowa — pozycja premium za doptata

Policzki wotowe — pozycja premium za
doptata

Manager lokalu 506 085 041 04/12



OBIAD * DODATKI

Dopelnienie smaku

RESTAURACJA

Wybierz 3 dodatki warzywne i 2 dodatki skrobiowe dla przyjecia.

Dodatki warzywne

* Kapusta czerwona gotowana z boczkiem
e Kapusta biata gotowana z koperkiem

* Kapusta zasmazana z podgrzybkami

e Kapusta kiszona zasmazona z gozdzikami

e Kapusta pekinska z warzywami na
stodko-kwasno

e Suréwka z buraczkéw

e Surdéwka z buraczkdédw dragzonych z ciecierzyca
i rukola

° Surdéwka z kapusty czerwonej z jabtkami i
cebulg

e Surdéwka z kapusty czerwonej z ananasem i
jogurtem greckim

e Suréwka z marchewki z ananasem

e Suréwka z marchewki z jabtkami

e Suréwka z marchewki z chrzanem i Smietang
° Surdéwka z selera z rodzynkami

* Surdéwka z kapusty kiszonej z warzywami

e Surdéwka z kapusty biatej z koperkiem
(coleslaw)

° Suréwka wiosenna z kapusty biatej z ogérkiem

* Warstwowy bukiet satat z pomidorami i
kukurydzg z sosem wtoskim

* Warstwowy bukiet satat z warzywami i sosem
czosnkowym

* Satata lodowa z pomidorami i cebulg na
stodko-kwasno
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Dodatki skrobiowe

* Kluski $laskie
e Ziemniaki gotowane z koperkiem

* Ziemniaki z patelni z boczkiem, cebulka i

pieczarkami

* Talarki ziemniaczane z pieca pachnace

czosnkiem

* Bezy ziemniaczane
» Cwiartki ziemniaczane w ziotach
e Dufinki ziemniaczane

* Zapiekaniec ziemniaczany z brokutami i

pomidorkami koktajlowymi zapieczony
serem mozzarella

* Zapiekaniec ziemniaczany z grzybami

lesnymi i szpinakiem zapieczony serem
mozzarella
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RESTAURACJA

DESERY | SLODKIE DODATKI

Stodkie chwile

W pakietach: ciasto, kawa i herbata. Pozostate propozycje: wycena indywidualna.

Desery lodowe w pucharkach

e Lody waniliowe z bezami i gorgca konfiturg malinowg
* Lody o smaku stonego karmelu przektadane serkiem mascarpone

* Lody waniliowe z ciepta konfiturg truskawkowg dopetnione nugatem

* Dla dzieci: lody waniliowe z sosem czekoladowym i drazetkami
M&M's

Desery w misach

e Szpajza czekoladowa z alkoholem z orzechami i rodzynkami
e Szpajza czekoladowa z malinami

* Szpajza cytrynowa z malinami

* Mascarpone przektadane musem z malin

e Mascarpone przektadane z musem z truskawek

* Tiramisu - deser kawowy - mascarpone przektadane biszkoptami
nasaczonymi kawg i amaretto

» Deser wisniowy - wisnie na winie przektadane aksamitnym serkiem
rumowym

Dodatki do przyjecia

* Stodki stét - monoporcje w réznych smakach
* Kruche ciasteczka
* Owoce na paterach

e Tort okolicznosciowy z dekoracja - tradycyjny lub artystyczny

Aperitif lub toast do tortu

Wtoskie prosecco z beczki
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RESTAURACJA

ZIMNA PLYTA » CZESC 1

Przy wspolnym stole

Wybierz tgcznie 6 rodzajéw przystawek z obu stron. Pieczywo wtasnego wypieku i masto w zestawie.

Pétmisek wedlin swojskich oraz mies pieczystych

Pétmisek seréw zottych i plesniowych z owocami suszonymi

Plastry poledwiczki wieprzowej z borowikami w galarecie

Rolada z kaczki faszerowana oliwkami, morelami oraz pistacjami (galantyna)
Jajka z pastg brokutowa lub w sosie tatarskim

tosos wedzony faszerowany twarozkiem szczypiorkowym

tosos$ z pieca z twarozkiem i zielonym groszkiem

Pasztet wtasnego wyrobu z sosem zurawinowym lub sosem tatarskim
Pasztet z brokutéw - wegetariahski mus z brokutéw

Carpaccio z buraka podane z kremem balsamicznym, orzechami wtoskimi, kozim serem oraz
rukola

Obazda (pasta) z sera camembert ze szczypiorkiem

Galaretka drobiowa

Galaretka na golonce

Rollsy z tortilli z kurczakiem grillowanym, satata, pomidorem oraz sosem majonezowym
Rollsy z tortilli z pastg jajeczng, suszonymi pomidorami, cebulkg oraz ogérkiem konserwowym
Panierowane kapelusze pieczarek nadziewane farszem oraz posypane parmezanem

Figi faszerowane kozim serem, z pieprzem mielonym oraz szynka parmenska

Muszle makaronowe nadziewane kurczakiem grillowanym, smazong cebulka i pieczarkami oraz
majonezem

Tartaletka z pasztecikiem i sliwka kalifornijskg
Tartaletka z twarozkiem i pomidorem koktajlowym
Tartaletka z twarozkiem szczypiorkowym oraz czerwonym kawiorem

Babeczka napetniona pastg jajeczng udekorowana pomidorem koktajlowym
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RESTAURACJA

ZIMNA PLYTA  CZESC 2

Mate przyjemnosci

Dalszy wybér przystawek do zimnej ptyty.

Roladki z omleta z pastg jajeczng i pieczarkami

Roladki z szynki parmenskiej nadziewane serem feta i szczypiorkiem

Biate szparagi owiniete szynkg parmenska z twarozkiem i pomidorami suszonymi
Tartinka z pastg jajeczng, szynka oraz pomidorami koktajlowymi

Tartinka z twarozkiem szczypiorkowym z satatg, salami i ogérkiem konserwowym
Tartinka z twarozkiem buraczanym, czerwong cebulka oraz wedzonym tososiem

Tartinka z ciemnego pieczywa z pastg oraz koperkiem, cebulg i ogérkiem kiszonym oraz
matiasem

Koreczki z serem plesniowym, winogronami i czarng oliwka

Koreczki z serem gouda, orzechami wtoskimi i $liwkg suszong

Koreczki z krewetkami smazonymi na masle z czosnkiem marynowanym oraz oliwka czarna
Koreczki z camembertem, ananasem oraz pomidorkiem koktajlowym

Krewetki w delikathym musie (terrina)

Marynaty (ogérek konserwowy, papryka, pieczarka konserwowa)

Tatar z filetdbw matiasa, z czerwong cebulg, pieprzem i papryka

Matias opiekany w marynacie octowej

Matias korzenny w buraczkach marynowanych z ogérkiem konserwowym i cebulkg
Sledzie w jogurcie greckim i jabtku

Nuggetsy drobiowe z sosem czosnkowym

Oscypki grillowane na masle podane z zurawing

Placuszki ziemniaczane podane z sosem czosnkowym

Krazki cebulowe podane z sosem majonezowo-szczypiorkowym

Przystawki z doptata

Carpaccio wotowe (z poledwicy wotowej) z oliwg truflowa, parmezanem i rukolag — pozycja premium za doptaty
Tatar wotowy — pozycja premium za doptatg

Tatar z fososia — pozycja premium za doptata
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RESTAURACJA

Swiezos$¢ na stole

Wybierz 2 rodzaje satatek do zimnej ptyty.

* Satatka warstwowa z kurczakiem, pomidorami, kukurydza, fasolkg czerwong na satacie
lodowej z sosem koktajlowym

* Satatka warstwowa z kurczakiem, ananasem, suszong zurawing i kukurydzg na satacie
lodowej z sosem koktajlowym

* Satatka z gyrosem - z grillowanga poledwiczka wieprzowg, pomidorami, ogérkiem
zielonym, smazonymi pieczarkami i cebulka na satacie lodowej z sosem czosnkowym

* Satatka Caprese - z pomidorami, Swiezg mozzarellg, cebulg czerwong, miksem satat z
sosem vinaigrette

* Satatka z fasolki czerwonej, fasolki szparagowej zielonej, kukurydzy, z rukola, roszponka
Zz sosem vinaigrette

* Satatka z papryki, cebuli czerwonej, z oliwkami, serem feta, rukolg, roszponkg oraz
sosem francuskim

* Satatka z buraczkéw, z pomaranczami, kozim serem, rukolg oraz orzeszkami piniowymi z
sosem francuskim

* Satatka z kalafiora, brokutéw, z kukurydzg i koperkiem z majonezem

Do zimnej ptyty podajemy pieczywo wtasnego wypieku i masto.
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CIEPLA KOLACJA

RESTAURACJA

Wieczor peten smaku

Dwa sposoby skomponowania kolacji:

Kolacja miesna z dodatkami. Kolacje tematyczne: szczegéty na stronie 11.

2 rodzaje mies, tgcznie 1 sztuka na osobe, z uzupetnieniem miesami z obiadu

lub 4 rodzaje mies, tacznie 1,5 sztuki na osobe.

Wariant i ewentualng réznice w cenie ustalamy podczas wyboru menu.

Karczek szpikowany czosnkiem w sosie
pieczarkowym

Tradycyjny kotlet schabowy panierowany z
pieczarkami zapieczony serem

Grillowany filet z kurczaka z pomidorkami
koktajlowymi i grillowanym plastrem ananasa
zapieczony serem

Grillowany filet z kurczaka z oscypkiem oraz
zurawing

Roladka schabowa z szynkg, serem i ogérkiem
kiszonym

Roladka z indyka faszerowana szynka wiejska,
z6itym serem oraz papryka

Roladka z indyka z zurawing i sliwkami
suszonymi w sosie jogurtowym na
stodko-kwasno

Szasztyk drobiowy z boczkiem, papryka i
cebulka

Szasztyk z poledwiczki wieprzowej z boczkiem,
pieczarkami, cebulg oraz papryka
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Szasztyk z indyka ze sliwkami i papryka

Roladka wieprzowa ze schabu z grzybami
lesnymi i kapusta

Filet z grilla z kurkami i Swiezg mozzarella

Panierowana roladka z pieczarkami, serem i
porem

Ozorki wieprzowe w sosie chrzanowym
Ozorki wotowe w sosie musztardowym

Filet z pstrgga na szpinaku w sosie
$mietanowo-czosnkowym

Filet z pstrgga podany na fasolce szparagowej

Filet z tfososia z prazonymi migdatami —
pozycja premium za doptatg
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CIEPLA KOLACJA » DODATKI | ALTERNATYWY

RESTAURACJA

Twoj wybor na wieczor

Do kolacji miesnej wybierz 2 dodatki warzywne i 2 dodatki skrobiowe.

Dodatki warzywne
* Bukiet satat z warzywami oraz sosem
vinaigrette

° Bukiet satat z pomidorami oraz sosem
wtoskim

* Bukiet satat z pomidorami i cebulg na
stodko-kwasno

* Kapusta zasmazana z pieczarkami
* Bukiet jarzyn gotowanych

* Suréwka z ogédrka kiszonego z papryka,
cebulka i kukurydzag

Kolacja amerykanska

* Burgery 100% wotowiny
* Frytki stekowe
* tdédeczki ziemniaczane (wedges)

* Mini gofry z ziemniaka i cebulki z sosem
czosnkowym

Dodatki skrobiowe

Cwiartki ziemniaczane w ziotach
Pieczone ziemniaki w mundurkach
Dufinki ziemniaczane

Frytki grubostrugane

Frytki karbowane

Bezy ziemniaczane

Ryz z warzywami

Kasza gryczana z boczkiem i warzywami

Kolacja wtoska

Wrtoska pizza z pieca
Makarony penne (zapiekane lub z patelni)

Satatka po sycylijsku oraz satatka grecka

Kolacja tematyczna moze zastgpic¢ kolacje miesng. Zakres i cene zamiany ustalamy

indywidualnie.
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RESTAURACJA

KOLACJE | DODATKI

PozZzna kolacja

Dopasuj zakonczenie przyjecia do jego charakteru.

* Barszcz z krokietem miesnym lub kapusta i grzybami
» Strogonov wotowy z buteczkami wtasnego wypieku
* Bogracz z buteczkami wtasnego wypieku

* Ragout z indyka z buteczkami wtasnego wypieku

Wycena dodatkowej kolacji ustalana indywidualnie.

Opcje dodatkowe
Stodki stot wtasnej produkcji 20-30 zt/os.
Napoje gazowane bez limitu 30 zt/os.
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, tonic

Animator dla dzieci — 2 godziny 500 zt

Scianka balonowa od 500 zt

Mozliwos¢ przyniesienia wtasnego alkoholu i wina, z wyjatkiem alkoholu do toastu oraz piwa.
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