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NUTRI Catering & Events zaprasza na coroczny 

 Bal Karnawałowy  

w stylu  

GOLDEN NIGHT 

w sobotę 10 lutego 2024, w godzinach. 19:00-02:00 

w Pawilonie Restauracji MEET & EAT  

na środku Parku Biurowego Business Garden,  

ul. Legnicka 48, Wrocław 

 

Czeka na Państwa 

znakomite MENU (szczegóły na kolejnej stronie) 

 oraz balowe ATRAKCJE: 

✓ Muzykę uprzyjemniającą posiłki oraz idealną do szalonych tańców zapewni nasz 

znakomity DJ Magic,  

✓ Zabawne filmiki ze znajomymi goście będą mogli nagrywać w naszej wyjątkowej 

FOTOBUDCE 360° (filmiki pobierane od razu QR kodem na telefon) 

✓ Nasi utalentowani barmani wykonają POKAZ BARMAŃSKI – wraz z konkursem dla 

chętnych osób 

REZERWACJE i dodatkowe informacje: catering.wroclaw@nutricatering.pl tel 574971958 
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NA POWITANIE GOŚCI:  Welcome Drink - kieliszek Prosecco z chmurką i złotym brokatem 

 

MENU 
(Wszystkie dania serwowane do stołu) 

 

KOLACJA - od godziny 19:15  

Przystawka: 

✓ Mini chesecake z ser pleśniowego/ konfitura z żurawiny /kruche ciasto/ Jadalne 

kwiaty 

Danie główne (do wyboru jedno z dań): 

✓ Schab w pieprzu cytrynowym/ karmelizowana marchewka/musztardowe puree/ 

chips z jarmużu  

✓ Polędwica z dorsza/ sos limonkowy/ pieczony burak/ owoce kaparowca 

✓ Stek z kalafiora/ duszona papryka/ prażony topinambur/ kolorowa soczewica 

ZIMNE PRZEKĄSKI I FINGER FOODY – ok. godziny 20:30 

✓ Deska serów 

✓ Deska mięs pieczonych, wędlin i pasztetów 

✓ Tradycyjny śledź z cebulką i estragonem 

✓ Mix mini tortilli  

✓ Mini ptysie z musem z gorgonzoli 

✓ Sałata rzymska, sos cezar, tiul z parmezanu 

✓ Sałatka jarzynowa 

✓ Sałatka z pieczoną kaczką 

✓ Pieczywo, pikle, dipy 

DANIE CIEPŁE – ok. godz. 24:00  

✓ Barszcz czerwony + pasztecik z kapustą i grzybami  

SŁODKOŚCI: 

✓ HIT - Fontanna czekoladowa z dodatkami (owoce, pianki, chrupki) – „sweet cart” 

wspólny dla wszystkich Gości 

✓ Selekcja monodeserów - 2 szt./osobę 

NAPOJE: 

✓ Sok pomarańczowy i jabłkowy (0,7 l /os.) 

✓ Woda niegazowana z cytryną i mięta - bez limitu 

✓ Kawa (świeżo mielona – espresso/ americano / latte / cappuccino)  

✓ Herbata (herbaty czarne / zielone / owocowe / ziołowe) 

✓ Dodatki: cukier biały, brązowy, mleko, cytryna 

 

CENA:  295 zł za osobę 
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